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Co robi sie w kuchni?

Czy wiesz, ze Niemiec spedza (verbringen) tygodniowo (wochentlich) ponad 5 godzin
w kuchni (in der Kiiche), gotujac (kochen) i przyrzadzajac potrawy (Speisen
zubereiten)? To o godzin¢ mniej niz przecietny mieszkaniec Unii Europejskie;.

A czy ty umiesz juz przygotowac samodzielnie jakie$ proste danie np. jajecznice albo
zapiekanki z serem?

Twoje cele

e Opowiesz, kto gotuje w twojej rodzinie.

e Opiszesz, czy i jak pomagasz w kuchni lub uzasadnisz, dlaczego tego nie

robisz.

e Opiszesz, jak przygotowuje si¢ twoja ulubiong potrawe.



Przeczytaj

Schau dir das Foto an. Kennst du das Gericht?

99 Magdalena Sieradz
Pasta Bolognese mit Gemiise

Hallo, meine lieben Leserinnen und Leser,

heute mochte ich euch ein Gericht prasentieren, das man schnell
zubereitet und das sehr einfach ist. Und dazu noch richtig lecker

schmeckt!

e _— A

Ragu alla bolognese oder ragu bolognese ist eine Hackfleischsauce, die vorwiegend mit

Pasta wie Tagliatelle kombiniert wird.
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Zrédto: pexels.com, domena publiczna.

Fir das Gericht braucht man folgende Zutaten:

e 500 g Mohren

e 1kg Hackfleisch (Rind oder gemischt)
e 2 Zwiebeln

e 3-4 Knoblauchzehen

e 4 mittlere Dosen gestiickelte Tomaten

e etwas Olivenol

e Salz und Pfeffer

e Oregano

Pasta Bolognese mit Gemiise bereitet man folgendermafSen zu:

Zuerst schalt und putzt man die Mohren und die Zwiebeln. Dann

schneidet man sie in sehr kleine Wiirfel. Man presst den Knoblauch

mit der Knoblauchpresse oder schneidet ihn in sehr kleine Wiirfel.

Dann erhitzt das Olivenol in der Pfanne und schwitzt das Gemiise
langsam darin an. In der Zwischenzeit brat man das Hackfleisch und
den gepressten Knoblauch in etwas Olivenol an und lasst es fir ca. 5
Minuten kocheln. Nun gibt man die Dosentomaten zu und lasst die
Bolognese fiir mindestens 5 Minuten kocheln. Zum Schluss schmeckt

man das Gericht mit Salz, Pfeffer und Oregano ab.

Zrédto: Magdalena Sieradz, Pasta Bolognese mit Gemdise, licencja: CC BY-SA 3.0.

Tipp zur Grammatik
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Ubung 1

Was passt zusammen? Ordne zu.

Hackfleisch
Zwiebel
mit Krautern
Olivendl

Tomaten

Zrédto: Contentplus. pl Sp. z 0.0. , licencja: CC BY-SA 3.0.

zugeben

schalen

erhitzen

abschmecken

anbraten



Ubung 2

Lose das Kreuzwortratsel. Gib die Verben im Infinitiv ein.

1. Meine Mutter erhitzt das Olivendl in der Pfanne.
2. Sie gibt Dosentomaten zu.

3. Sie brat das Hackfleisch an.

4. Sie schmeckt das Gericht mit Krautern ab.

5. Sie schwitzt die Zwiebel an.

6. Zuerst schalt sie die Zwiebeln.

7. Sie schneidet das Gemdise in kleine Wiirfel.

Zrédto: Contentplus. pl Sp. z 0.0., licencja: CC BY-SA 3.0.

Ubung 3

Finde im Text Worter mit dhnlicher Bedeutung und schreibe sie auf.

wrfeln - ‘ ’

langsam kochen - ‘ ’

wurzen - ‘ ’

Zrédto: Contentplus. pl Sp. z 0.0., licencja: CC BY-SA 3.0.



Zrédto: Contentplus. pl Sp. z 0.0., licencja: CC BY-SA 3.0.



llustracja interaktywna

Schau dir das Bild an. Was macht man in der Kiiche?

Familie in der Kiiche

Tipp zur Navigation

Zasob interaktywny dostepny pod adresem https: //zpe.gov.pl /a /DRlondKun

Zrédto: Contentplus. pl Sp. z 0.0., licencja: CC BY-SA 3.0.


https://zpe.gov.pl/a/DRlondKun

Ubung 1

Verbinde die Paare.

piec ciasteczka den Tisch decken

watkowac ciasto den Boden fegen

zmywac naczynia den Teig ausrollen

otwierac¢ lodéwke Kekse backen

nakrywac do stotu den Kihlschrank 6ffnen

zamiatac¢ podtoge das Geschirr abwaschen

Zrédto: Contentplus. pl Sp. z 0.0., licencja: CC BY-SA 3.0.

Ubung 2

Welches Wort passt nicht? Entscheide und markiere.

schélen‘ Brot () ’\‘ Karotten () ’\‘ Gurken () ’

éffnen‘ Kihlschrank () ’\‘ Fenster () ’\‘ Kartoffeln () ’
erwérmen‘ Essen () ’\‘ Zucchini () ’\‘ Babybrei () ’
backen‘ Kuchen () ’\‘ Gurken () ’\‘ Kekse () ’

Zrédto: Contentplus. pl Sp. z 0.0., licencja: CC BY-SA 3.0.



Ubung 3

Bilde Satze mit dem unbestimmten Pronomen man.

Kekse backen

In der K[]che‘ ’ Kekse.

den Boden fegen

In der KUche‘ ’den Boden.

den Kiuhlschrank 6ffnen

In der Kl’jche‘ ’den Kuhlschrank.

das Geschirr abwaschen

In der Kl’jche‘ ’das Geschirr ab.

den Tisch decken

In der KUChe‘ ’den Tisch.

kochen

In der K'L'lche‘ ’

den Teig ausrollen

In der K[jche‘ ’den Teig aus.

Zrédto: Contentplus. pl Sp. z0.0., licencja: CC BY-SA 3.0.



Ubung 4

Hilfst du in der Kiiche? Antworte.

Zrédto: Contentplus. pl Sp. z 0.0., licencja: CC BY-SA 3.0.



Sprawdz sie

Aufgabe wihlen: ® 0 @

Aufgabe 1

erhitzen
die Mohren
gestlickelte Tomaten
kocheln

der Pfeffer

Zrédto: Contentplus.pl Sp. z 0.0. , licencja:

Wie hei3t das auf Polnisch? Entscheide und ordne zu.

posiekane pomidory

pieprz

podgrzewac

gotowac na wolnym ogniu

marchewki

CCBY-SA 3.0.



Aufgabe 2

Ordne deutsche Entsprechungen fiir folgende 8 Wérter zu.

soOl — !

‘ Zwiebel ’ ‘ Mohren ’ ‘ Tomaten ’ ‘ Hackfleisch ’ ‘ Salz ’ ‘ Pfeffer ’ ‘ Olivendl ’

‘ Knoblauchzehen ’

Zrédto: Contentplus. pl Sp. z 0.0., licencja: CC BY-SA 3.0.

Aufgabe 3

Verbinde die Paare.

Zrédto: Contentplus. pl Sp. z 0.0., licencja: CC BY-SA 3.0.



Aufgabe 4 C

Hier ist das Rezept fiir Spaghetti-Napoli. Fiille die Liicken aus.

Die Zwiebel und in kleine Wiirfel Die Knoblauchzehen mit der
Knoblauchpressei' _____________ Das Ol in einem Topfg _____________ und die Zwiebel darin _____________
. Die Tomaten? _____________ und 10 Minuten bei geringer Hitze{ _____________ Mit den Krautern,

Pfeffer und Salz abschmecken und weitere 5 Minuten kochen. Die Sauce mit den gut

abgetropften Spaghetti servieren.

‘ schalen ’ ‘ koécheln lassen ’ ‘ pressen ’ ‘ dazugeben ’ ‘ anbraten ’ ‘ kochen ’ ‘ erhitzen ’

schneiden

Zrédto: Contentplus. pl Sp. z 0.0., licencja: CC BY-SA 3.0.




Aufgabe 5 3

Hor die Dialoge. Erganze die fehlenden Wérter.

Nagranie dostepne pod adresem https:/zpe.gov.pl/a/D15CklprU

Zrédto: Contentplus.pl Sp. z 0.0., licencja: CC BY-SA 3.0.
Nagranie dZzwiekowe 1

Nagranie dostepne pod adresem https:/zpe.gov.pl/a/D15CklprU

Zrédto: Contentplus.pl Sp. z 0.0., licencja: CC BY-SA 3.0.
Nagranie dZwiekowe 2

Nagranie dostepne pod adresem https:/zpe.gov.pl/a/D15CklprU

Zrédto: Contentplus.pl Sp. z 0.0., licencja: CC BY-SA 3.0.
Nagranie dzwiekowe 3

Dialog 1.

Junge Frau: Jonas, Du musst das Babybrei‘ erhitzen () M erwarmen () M pressen () ’

Es ist total kalt!

Dialog 2. Oma: Julia, Was‘ backen () M machen () M kochen () ’Wir heute? Kekse,
Apfelkuchen oder Muffins?

Dialog 3. Tante Klara: Florian, ich bin noch auf Arbeit. Kannst du bitte das Gemlise

schneiden () M anbraten () M schilen () ’?

Zrédto: Contentplus. pl Sp. z0.0., licencja: CC BY-SA 3.0.
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Aufgabe 6

Bilde Paare.

Vor dem Essen wascht man die Hande.

Wie bereitet man Spaghetti Bolognese
zu?

Vor dem Abendessen deckt man den
Tisch.

In meiner Familie isst man oft
Italienisch.

Zrédto: Contentplus.pl Sp. z 0.0., licencja: CC BY-SA 3.0.

Aufgabe 7

Beantworte die Fragen.

Wer kocht in deiner Familie?

Przed jedzeniem myje sie rece.

Jak przygotowuje sie spaghetti
bolognese?

Przed kolacja nakrywa sie do stotu.

W mojej rodzinie czesto je sie wtoskie
potrawy.

Welche Gerichte esst ihr in eurer Familie gern?

Was kannst du kochen?

Zrédto: Contentplus. pl Sp. z 0.0., licencja: CC BY-SA 3.0.




Aufgabe 8

Beschreibe kurz, wie man dein Lieblingsgericht zubereitet.

Zrédto: Contentplus. pl Sp. z 0.0., licencja: CC BY-SA 3.0.



Stownik

Glossar

abléschen

Nagranie dostepne pod adresem https://zpe.gov.pl /a /D13hRS7TWP

Nagranie dzwigkowe

zala¢ smazong potrawe chtodna cieczg

Nagranie dostepne pod adresem https://zpe.gov.pl /a /D13hRS7TWP

Nagranie dzwigkowe

abschmecken

Nagranie dostepne pod adresem https: //zpe.gov.pl /a /D13hRSTWP

Nagranie dzwigkowe

doprawic

Nagranie dostepne pod adresem https: //zpe.gov.pl /a /D13hRSTWP

Nagranie dzwigkowe

anbraten

Nagranie dostepne pod adresem https: //zpe.gov.pl /a /D13hRSTWP
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Nagranie dzwigkowe

smazyc¢

Nagranie dostepne pod adresem https: //zpe.gov.pl /a /D13hRSTWP

Nagranie dzwigkowe

anschwitzen

Nagranie dostepne pod adresem https: //zpe.gov.pl /a /D13hRSTWP

Nagranie dzwigkowe

podsmazyc¢

Nagranie dostepne pod adresem https: //zpe.gov.pl /a /D13hRSTWP

Nagranie dzwigkowe

der Babybrei/die Babybreie

Nagranie dostepne pod adresem https: //zpe.gov.pl /a /D13hRSTWP

Nagranie dzwigkowe

jedzenie dla niemowlat /jedzenia dla niemowlat

Nagranie dostepne pod adresem https: //zpe.gov.pl /a /D13hRSTWP

Nagranie dzwigkowe
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backen

Nagranie dostepne pod adresem https://zpe.gov.pl /a /D13hRS7TWP

Nagranie dzwigkowe

piec

Nagranie dostepne pod adresem https: //zpe.gov.pl /a /D13hRSTWP

Nagranie dzwigkowe

den Boden fegen

Nagranie dostepne pod adresem https: //zpe.gov.pl /a /D13hRSTWP

Nagranie dzwigkowe

zamiatac¢ podloge

Nagranie dostepne pod adresem https: //zpe.gov.pl /a /D13hRSTWP

Nagranie dzwigkowe

die Butter

Nagranie dostepne pod adresem https: //zpe.gov.pl /a /D13hRSTWP

Nagranie dzwigkowe

masto
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Nagranie dostepne pod adresem https: //zpe.gov.pl /a /D13hRSTWP

Nagranie dzwiekowe

circa

Nagranie dostepne pod adresem https: //zpe.gov.pl /a /D13hRSTWP

Nagranie dzwigkowe

okoto

Nagranie dostepne pod adresem https: //zpe.gov.pl /a /D13hRSTWP

Nagranie dzwigkowe.

die Dose/die Dosen

Nagranie dostepne pod adresem https://zpe.gov.pl /a /D13hRS7TWP

Nagranie dzwigkowe

puszka /puszki

Nagranie dostepne pod adresem https: //zpe.gov.pl /a /D13hRSTWP

Nagranie dzwigkowe

die Dosentomaten

Nagranie dostepne pod adresem https://zpe.gov.pl /a /D13hRS7TWP
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Nagranie dzwigkowe

pomidory z puszki

Nagranie dostepne pod adresem https: //zpe.gov.pl /a /D13hRSTWP

Nagranie dzwigkowe

der Essloffel/die Essloffel

Nagranie dostepne pod adresem https: //zpe.gov.pl /a /D13hRSTWP

Nagranie dzwigkowe

tyzka stotowa /tyzki stotowe

Nagranie dostepne pod adresem https: //zpe.gov.pl /a /D13hRSTWP

Nagranie dzwigkowe

erhitzen

Nagranie dostepne pod adresem https: //zpe.gov.pl /a /D13hRSTWP

Nagranie dzwigkowe

podgrzac, rozgrzac

Nagranie dostepne pod adresem https: //zpe.gov.pl /a /D13hRSTWP

Nagranie dzwigkowe
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erwarmen

Nagranie dostepne pod adresem https://zpe.gov.pl /a /D13hRS7TWP

Nagranie dzwigkowe

podgrzewac

Nagranie dostepne pod adresem https: //zpe.gov.pl /a /D13hRSTWP

Nagranie dzwigkowe

etwas

Nagranie dostepne pod adresem https: //zpe.gov.pl /a /D13hRSTWP

Nagranie dzwigkowe

troche

Nagranie dostepne pod adresem https: //zpe.gov.pl /a /D13hRSTWP

Nagranie dzwigkowe.

etwas in Wiirfel schneiden

Nagranie dostepne pod adresem https: //zpe.gov.pl /a /D13hRSTWP

Nagranie dzwigkowe

kroi¢ cos w kostke
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Nagranie dostepne pod adresem https: //zpe.gov.pl /a /D13hRSTWP

Nagranie dzwiekowe

folgendermalf3en

Nagranie dostepne pod adresem https: //zpe.gov.pl /a /D13hRSTWP

Nagranie dzwigkowe

nastepujaco

Nagranie dostepne pod adresem https: //zpe.gov.pl /a /D13hRSTWP

Nagranie dzwigkowe

das Gemiise

Nagranie dostepne pod adresem https://zpe.gov.pl /a /D13hRS7TWP

Nagranie dzwigkowe.

warzywa

Nagranie dostepne pod adresem https: //zpe.gov.pl /a /D13hRSTWP

Nagranie dzwigkowe.

die Gemiisebriihe/die Gemiisebriihen

Nagranie dostepne pod adresem https://zpe.gov.pl /a /D13hRS7TWP
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Nagranie dzwigkowe

bulion warzywny /buliony warzywne

Nagranie dostepne pod adresem https: //zpe.gov.pl /a /D13hRSTWP

Nagranie dzwigkowe

das Gericht/die Gerichte

Nagranie dostepne pod adresem https: //zpe.gov.pl /a /D13hRSTWP

Nagranie dzwigkowe.

potrawa/potrawy

Nagranie dostepne pod adresem https: //zpe.gov.pl /a /D13hRSTWP

Nagranie dzwigkowe

das Geschirr abwaschen

Nagranie dostepne pod adresem https: //zpe.gov.pl /a /D13hRSTWP

Nagranie dzwigkowe

zmywac naczynia

Nagranie dostepne pod adresem https: //zpe.gov.pl /a /D13hRSTWP

Nagranie dzwigkowe
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gestiickelte Tomaten

Nagranie dostepne pod adresem https://zpe.gov.pl /a /D13hRSTWP

Nagranie dzwigkowe

krojone pomidory

Nagranie dostepne pod adresem https: //zpe.gov.pl /a /D13hRS7TWP

Nagranie dzwigkowe

das Hackfleisch

Nagranie dostepne pod adresem https: //zpe.gov.pl /a /D13hRSTWP

Nagranie dzwigkowe.

mieso mielone

Nagranie dostepne pod adresem https: //zpe.gov.pl /a /D13hRSTWP

Nagranie dzwigkowe.

der Keks/die Kekse

Nagranie dostepne pod adresem https: //zpe.gov.pl /a /D13hRSTWP

Nagranie dzwigkowe.

ciasteczko /ciasteczka
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Nagranie dostepne pod adresem https: //zpe.gov.pl /a /D13hRSTWP

Nagranie dzwiekowe

die Knoblauchpresse/die Knoblauchpressen

Nagranie dostepne pod adresem https: //zpe.gov.pl /a /D13hRSTWP

Nagranie dzwigkowe.

wyciskacz do czosnku/wyciskacze do czosnku

Nagranie dostepne pod adresem https: //zpe.gov.pl /a /D13hRSTWP

Nagranie dzwigkowe

die Knoblauchzehe/die Knoblauchzehen

Nagranie dostepne pod adresem https://zpe.gov.pl /a /D13hRS7TWP

Nagranie dzwigkowe

zabek czosnku/zabki czosnku

Nagranie dostepne pod adresem https: //zpe.gov.pl /a /D13hRSTWP

Nagranie dzwigkowe

koécheln lassen

Nagranie dostepne pod adresem https://zpe.gov.pl /a /D13hRS7TWP
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Nagranie dzwigkowe

gotowac na wolnym ogniu

Nagranie dostepne pod adresem https: //zpe.gov.pl /a /D13hRSTWP

Nagranie dzwigkowe

den Kiihlschrank 6ffnen

Nagranie dostepne pod adresem https: //zpe.gov.pl /a /D13hRSTWP

Nagranie dzwigkowe

otwierac lodowke

Nagranie dostepne pod adresem https: //zpe.gov.pl /a /D13hRSTWP

Nagranie dzwigkowe

der Leser/die Leser

Nagranie dostepne pod adresem https: //zpe.gov.pl /a /D13hRSTWP

Nagranie dzwigkowe

czytelnik/czytelnicy

Nagranie dostepne pod adresem https: //zpe.gov.pl /a /D13hRSTWP

Nagranie dzwigkowe
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die Leserin/die Leserinnen

Nagranie dostepne pod adresem https://zpe.gov.pl /a /D13hRS7TWP

Nagranie dzwigkowe

czytelniczka /czytelniczki

Nagranie dostepne pod adresem https: //zpe.gov.pl /a /D13hRSTWP

Nagranie dzwigkowe

die Milch

Nagranie dostepne pod adresem https: //zpe.gov.pl /a /D13hRSTWP

Nagranie dzwigkowe

mleko

Nagranie dostepne pod adresem https: //zpe.gov.pl /a /D13hRSTWP

Nagranie dzwigkowe

mittlere

Nagranie dostepne pod adresem https: //zpe.gov.pl /a /D13hRSTWP

Nagranie dzwigkowe

srednie, Sredniej wielkosci
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Nagranie dostepne pod adresem https: //zpe.gov.pl /a /D13hRSTWP

Nagranie dzwigekowe

die M6hre/die M6hren

Nagranie dostepne pod adresem https: //zpe.gov.pl /a /D13hRSTWP

Nagranie dzwigkowe

marchewka /marchewki

Nagranie dostepne pod adresem https: //zpe.gov.pl /a /D13hRSTWP

Nagranie dzwigkowe.

das Olivendl/die Olivenodle

Nagranie dostepne pod adresem https://zpe.gov.pl /a /D13hRS7TWP

Nagranie dzwigkowe

oliwa z oliwek /oliwy z oliwek

Nagranie dostepne pod adresem https: //zpe.gov.pl /a /D13hRSTWP

Nagranie dzwigkowe

der Oregano

Nagranie dostepne pod adresem https://zpe.gov.pl /a /D13hRS7TWP
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Nagranie dzwigkowe

oregano

Nagranie dostepne pod adresem https: //zpe.gov.pl /a /D13hRSTWP

Nagranie dzwigkowe

der Pfeffer

Nagranie dostepne pod adresem https: //zpe.gov.pl /a /D13hRSTWP

Nagranie dzwigkowe

pieprz

Nagranie dostepne pod adresem https: //zpe.gov.pl /a /D13hRSTWP

Nagranie dzwigkowe

prasentieren

Nagranie dostepne pod adresem https: //zpe.gov.pl /a /D13hRSTWP

Nagranie dzwigkowe.

zaprezentowac

Nagranie dostepne pod adresem https: //zpe.gov.pl /a /D13hRSTWP

Nagranie dzwigkowe
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pressen

Nagranie dostepne pod adresem https://zpe.gov.pl /a /D13hRS7TWP

Nagranie dzwigkowe.

przecisngc

Nagranie dostepne pod adresem https: //zpe.gov.pl /a /D13hRSTWP

Nagranie dzwigkowe

putzen

Nagranie dostepne pod adresem https: //zpe.gov.pl /a /D13hRSTWP

Nagranie dzwigkowe

wyczyScic

Nagranie dostepne pod adresem https: //zpe.gov.pl /a /D13hRSTWP

Nagranie dzwigkowe

das Rind

Nagranie dostepne pod adresem https: //zpe.gov.pl /a /D13hRSTWP

Nagranie dzwigkowe

mieso wotowe


https://zpe.gov.pl/a/D13hRS7WP
https://zpe.gov.pl/a/D13hRS7WP
https://zpe.gov.pl/a/D13hRS7WP
https://zpe.gov.pl/a/D13hRS7WP
https://zpe.gov.pl/a/D13hRS7WP

Nagranie dostepne pod adresem https: //zpe.gov.pl /a /D13hRSTWP

Nagranie dzwiekowe

das Salz

Nagranie dostepne pod adresem https: //zpe.gov.pl /a /D13hRSTWP

Nagranie dzwigkowe

sol

Nagranie dostepne pod adresem https: //zpe.gov.pl /a /D13hRSTWP

Nagranie dzwigkowe

schilen

Nagranie dostepne pod adresem https://zpe.gov.pl /a /D13hRS7TWP

Nagranie dzwigkowe

obra¢

Nagranie dostepne pod adresem https: //zpe.gov.pl /a /D13hRSTWP

Nagranie dzwigkowe

schneiden

Nagranie dostepne pod adresem https://zpe.gov.pl /a /D13hRS7TWP
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Nagranie dzwigkowe

pokroic

Nagranie dostepne pod adresem https: //zpe.gov.pl /a /D13hRSTWP

Nagranie dzwigkowe

zum Schluss

Nagranie dostepne pod adresem https: //zpe.gov.pl /a /D13hRSTWP

Nagranie dzwigkowe

pod koniec

Nagranie dostepne pod adresem https: //zpe.gov.pl /a /D13hRSTWP

Nagranie dzwigkowe

der Staudensellerie/die Staudensellerie

Nagranie dostepne pod adresem https: //zpe.gov.pl /a /D13hRSTWP

Nagranie dzwigkowe

seler naciowy/selery naciowe

Nagranie dostepne pod adresem https: //zpe.gov.pl /a /D13hRSTWP

Nagranie dzwigkowe
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den Teig ausrollen

Nagranie dostepne pod adresem https://zpe.gov.pl /a /D13hRS7TWP

Nagranie dzwigkowe

watkowac ciasto

Nagranie dostepne pod adresem https: //zpe.gov.pl /a /D13hRSTWP

Nagranie dzwigkowe

den Tisch decken

Nagranie dostepne pod adresem https: //zpe.gov.pl /a /D13hRSTWP

Nagranie dzwigkowe.

nakrywac do stotu

Nagranie dostepne pod adresem https: //zpe.gov.pl /a /D13hRSTWP

Nagranie dzwigkowe.

der Teeloffel/die Teeloffel

Nagranie dostepne pod adresem https: //zpe.gov.pl /a /D13hRSTWP
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tyzeczka/tyzeczki
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Nagranie dostepne pod adresem https: //zpe.gov.pl /a /D13hRSTWP

Nagranie dzwigekowe

tberbieten

Nagranie dostepne pod adresem https: //zpe.gov.pl /a /D13hRSTWP

Nagranie dzwigkowe

przebic

Nagranie dostepne pod adresem https: //zpe.gov.pl /a /D13hRSTWP

Nagranie dzwigkowe

zubereiten

Nagranie dostepne pod adresem https://zpe.gov.pl /a /D13hRS7TWP

Nagranie dzwigkowe.

przyrzadzac

Nagranie dostepne pod adresem https: //zpe.gov.pl /a /D13hRSTWP

Nagranie dzwigkowe.

der Zucker

Nagranie dostepne pod adresem https://zpe.gov.pl /a /D13hRS7TWP
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Nagranie dzwigkowe

cukier

Nagranie dostepne pod adresem https: //zpe.gov.pl /a /D13hRSTWP

Nagranie dzwigkowe

zugeben

Nagranie dostepne pod adresem https: //zpe.gov.pl /a /D13hRSTWP

Nagranie dzwigkowe.

dodac¢

Nagranie dostepne pod adresem https: //zpe.gov.pl /a /D13hRSTWP

Nagranie dzwigkowe.

die Zutat/die Zutaten

Nagranie dostepne pod adresem https: //zpe.gov.pl /a /D13hRSTWP

Nagranie dzwigkowe

sktadnik /sktadniki

Nagranie dostepne pod adresem https: //zpe.gov.pl /a /D13hRSTWP

Nagranie dzwigkowe.
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die Zwiebel/die Zwiebeln

Nagranie dostepne pod adresem https://zpe.gov.pl /a /D13hRSTWP

Nagranie dzwigkowe

cebula/cebule

Nagranie dostepne pod adresem https: //zpe.gov.pl /a /D13hRS7TWP

Nagranie dzwigkowe

in der Zwischenzeit

Nagranie dostepne pod adresem https: //zpe.gov.pl /a /D13hRSTWP

Nagranie dzwigkowe

w miedzyczasie

Nagranie dostepne pod adresem https: //zpe.gov.pl /a /D13hRSTWP

Nagranie dzwigkowe

CKE, Informator o egzaminie ésmoklasisty z jezyka niemieckiego od roku

szkolnego 2018 /2019, https: //cke.gov.pl/images/ EGZAMIN OSMOKIASISTY/Informatory/Informator P1 nie
miecki.pdf

Zrodto: Contentplus Sp. z 0.0., licencja: CC BY-SA 3.0
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Dla nauczyciela

Numer e-materiahlu: 2.5.6.4.

Imie i nazwisko autora: Magdalena Sieradz

Przedmiot: Jezyk obcy nowozytny - jezyk niemiecki

Temat zaje¢: Was macht man in der Kiiche? / Co robi si¢ w kuchni?

Grupa docelowa: II etap edukacyjny, klasa V, poziom jezykowy Al+

Cel ogolny lekcji:

Rozwijanie i doskonalenie umiejetnosci opisywania i wypowiadania si¢ na temat

czynno$ci wykonywanych w kuchni oraz stosowania zaimka nieokreslonego man.

Podstawa programowa:

Podstawa programowa - wersja IL.1. Jezyk obcy nowozytny nauczany jako pierwszy (II

etap edukacyjny, klasy IV-VIII)
Cele ksztalcenia — wymagania ogblne

I. Znajomo$c¢ srodkow jezykowych. Uczen postuguje sie podstawowym zasobem
srodkow jezykowych (leksykalnych, gramatycznych, ortograficznych oraz
fonetycznych), umozliwiajacym realizacje pozostatych wymagan ogolnych

w zakresie tematow wskazanych w wymaganiach szczegotowych.

II. Rozumienie wypowiedzi. Uczen rozumie proste wypowiedzi ustne
artykutowane wyraznie, w standardowej odmianie jezyka, a takze proste

wypowiedzi pisemne, w zakresie opisanym w wymaganiach szczegétowych.



I1I. Tworzenie wypowiedzi. Uczen samodzielnie formutuje krotkie, proste, spojne
ilogiczne wypowiedzi ustne i pisemne, w zakresie opisanym w wymaganiach

szczegolowych.

IV. Reagowanie na wypowiedzi. Uczen uczestniczy w rozmowie i w typowych
sytuacjach reaguje w sposob zrozumiaty, adekwatnie do sytuacji komunikacyjnej,
ustnie lub pisemnie w formie prostego tekstu, w zakresie opisanym

w wymaganiach szczegotowych.

V. Przetwarzanie wypowiedzi. Uczen zmienia forme przekazu ustnego lub

pisemnego w zakresie opisanym w wymaganiach szczegotowych.
TreSci nauczania - wymagania szczegotowe

I. Uczen postuguje sie podstawowym zasobem srodkow jezykowych (leksykalnych,
gramatycznych, ortograficznych oraz fonetycznych), umozliwiajacym realizacje

pozostalych wymagan og6lnych w zakresie nastepujacych tematow:

2) miejsce zamieszkania (np. dom i jego okolica, pomieszczenia i wyposazenie

domu, prace domowe);

I1I. Uczen rozumie proste wypowiedzi pisemne (np. listy, e-maile, SMS-y, kartki
pocztowe, napisy, broszury, ulotki, jadtospisy, ogloszenia, rozkiady jazdy, historyjki
obrazkowe z tekstem, artykuly, teksty narracyjne, recenzje, wywiady, wpisy na

forach i blogach, teksty literackie):
4) znajduje w tekScie okresSlone informacje;
7) rozroznia formalny i nieformalny styl tekstu.

V. Uczen tworzy krotkie, proste, spojne i logiczne wypowiedzi pisemne (np.
notatke, ogloszenie, zaproszenie, zyczenia, wiadomos$¢, SMS, pocztowke, e-mail,
historyjke, list prywatny, wpis na blogu):

2) opowiada o czynnosciach, do$wiadczeniach i wydarzeniach z przesziosci

i terazniejszosci;
3) przedstawia fakty z przesztosci i terazniejszosci;

VIIL. Uczen reaguje w formie prostego tekstu pisanego (np. wiadomos¢, SMS, krotki

list prywatny, e-mail, wpis na czacie/forum) w typowych sytuacjach:



1) przedstawia siebie i inne osoby;

3) uzyskuje i przekazuje informacje i wyjasnienia (np. wypetnia
formularz /ankiete);

4) wyraza swoje opinie, pyta o opinie, zgadza si¢ lub nie zgadza si¢ z opiniami;

5) wyraza swoje upodobania, intencje i pragnienia, pyta o upodobania, intencje
i pragnienia innych osob;

VIII. Uczen przetwarza prosty tekst ustnie lub pisemnie:

1) przekazuje w jezyku obcym nowozytnym informacje zawarte w materiatach
wizualnych (np. wykresach, mapach, symbolach, piktogramach) lub

audiowizualnych (np. filmach, reklamach);

2) przekazuje w jezyku obcym nowozytnym lub polskim informacje

sformutowane w tym jezyku obcym;
IX. Uczen posiada:

1) podstawowg wiedze o krajach, spoteczenstwach i kulturach spotecznosci,
ktore postugujg sie danym jezykiem obcym nowozytnym, oraz o kraju ojczystym,

z uwzglednieniem kontekstu lokalnego, europejskiego i globalnego;

2) Swiadomos¢ zwigzku miedzy kulturg wiasng i obcg oraz wrazliwo$¢
miedzykulturowy.

X. Uczen dokonuje samooceny i wykorzystuje techniki samodzielnej pracy nad
jezykiem (np. korzystanie ze stownika, poprawianie btedow, prowadzenie notatek,
stosowanie mnemotechnik, korzystanie z tekstow kultury w jezyku obcym

nowozytnym).

XIII. Uczen stosuje strategie komunikacyjne (np. domyslanie si¢ znaczenia
wyrazow z kontekstu, identyfikowanie stow kluczy lub internacjonalizmow)

i strategie kompensacyjne, w przypadku gdy nie zna lub nie pami¢ta wyrazu (np.
upraszczanie formy wypowiedzi, zastepowanie innym wyrazem, opis,

wykorzystywanie srodkow niewerbalnych).

XIV. Uczen posiada swiadomosc¢ jezykowa (np. podobienstw i roznic miedzy
jezykami).



Ksztaltowane kompetencje kluczowe:

kompetencje w zakresie rozumienia i tworzenia informacji;

kompetencje w zakresie wielojezycznosci;

kompetencje cyfrowe;

kompetencje osobiste, spoteczne i w zakresie uczenia si¢.

Cele operacyjne - zgodne ze zrewidowang taksonomig celow Blooma, w tym
minimum jeden cel z poziomu 3-6 sfery kognitywnej, sformulowane w postaci
SMART:

Uczen:

e opowie, kto gotuje w jego rodzinie;
e opisze, czy i jak pomaga w kuchni lub uzasadni, dlaczego tego nie robi;

e opisze, jak przygotowuje si¢ jego ulubiona potrawe.

Cele motywacyjne:

Uczen:

e ma mozliwo$¢ samodzielnej pracy nad jezykiem;
e pracuje na autentycznych materiatach jezykowych;

e wykorzystuje i rozwija kreatywnosc.

Strategie uczenia si¢:

e czytanie w celu znalezienia okreslonych szczegotow;

e dokonywanie Sswiadomej analizy jezyka obcego - ttumaczenie stow.

Metody/techniki nauczania:



podajgca - technika: wyjasnianie;

praktyczna - techniki: metoda aktywizujgca - gry dydaktyczne;

kognitywna - techniki: udzielanie objasnien (wskazowek) i komentarzy;

programowana - z uzyciem komputera, techniki multimedialne.
Formy zaje¢:

e praca indywidualna.
Srodki dydaktyczne:

e komputer, laptop z podiaczeniem do Internetu,
e stowniczek,

e tekst zrodtowy,

e multimedium (ilustracja interaktywna),

e zestaw Cwiczen interaktywnych.
Przebieg lekcji:
a) Faza wprowadzajaca:

e W ramach rozgrzewki i powtoérzenia znanego stownictwa nauczyciel zadaje
uczniom pytanie: Was kann man in der Kiiche machen? Podane przez uczniow

odpowiedzi zapisuje na tablicy.
b) Faza realizacyjna:

e Przed zapoznaniem si¢ z tekstem z czeSci Przeczytaj nauczyciel poleca uczniom
przyjrzenie si¢ zdjeciu i inicjuje krotka dyskusje w klasie: Wie heifst dieses

Gericht? Esst ihr das gerne? Welche Zutaten braucht man fiir das Gericht?

e Podane przez uczniow skladniki potrawy nauczyciel zapisuje na tablicy.

Nastepnie poleca uczniom przeczytanie tekstu z czesci Przeczytaj. Uczniowie



porownujg informacje z tekstu z podanymi przez siebie informacjami. Wyniki

omawiane s3 na forum.

Nauczyciel zapisuje na tablicy 2 przyktady zdan z tekstu, w ktorych wystepuje
zaimek bezosobowy man, np.: Zuerst putzt man die Méhren. Dann schneidet man
die Zwiebeln. Nauczyciel zwraca uwage uczniow na uzycie zaimka man, prosi

o podanie polskiego odpowiednika i przettumaczenie przyktadow. Uczniowie
utrwalajg uzycie man, wykonujac Ubung 3 z cze$ci Multimedium oraz Aufgabe 6

z czesci Sprawdz sie.

Uczniowie analizuja ilustracje interaktywng, a nastepnie, pracujac w parach,
relacjonujg, kto z cztonkoéw rodziny wykonuje jakg czynnoSc¢. Np. uczen A pyta:
Was machen die Eltern? Uczen B odpowiada: Die Mama... /Der Papa... Nastepnie

uczniowie zamieniajg si¢ rolami.

Po utrwaleniu stownictwa dotyczgcego produktow spozywczych i czynnosci
wykonywanych w kuchni (Ubungen 1-3 w cze$ci Ilustracja interaktywna oraz
wybrane ¢wiczenia z cz¢Sci Sprawdz si¢) uczniowie dzieleni sg na pary. Mozna
w tym celu wydrukowac i pociac¢ ilustracje interaktywna. Uczniowie, ktorzy
wylosuja ten sam fragment ilustracji, tworza pare. Uczniowie otrzymuja karty

pracy, na ktorych znajduja sie pytania:

Was kannst du kochen?

Wie oft kochst du zu Hause?

Wer kocht in deiner Familie?

Welche Gerichte esst ihr gerne zu Hause?

Was ist dein Lieblingsgericht?

Welche Zutaten braucht man fiir Spaghetti bolognese?

Uczniowie zadajg sobie nawzajem pytania z karty pracy.

c¢) Faza podsumowujaca:



e Kilka par relacjonuje na forum klasy, czego dowiedzialo si¢ na temat kolezanki/
kolegi.

Praca domowa:

e Aufgabe 8 ma charakter podsumowujacy. Poniewaz pisanie na lekcji zajmuje duzo

czasu, warto to ¢wiczenie zadac jako prace domow3.

e Mozna tez zaproponowac uczniom realizacj¢ projektu w formie papierowych
slajdow. Ich zadanie bedzie polegato na nakreceniu krotkiego filmu, jak wykonuje
sie wybrang potrawe. Zaleca si¢, aby uczniowie pracowali w grupach
4-osobowych.

e Technika papierowych slajdow: W tej formie projektu uczniowie nagrywaja (np.
telefonem komorkowym) materiat objasniajacy, jak wykonac jaka$ potrawe.
Wspolpracujg w grupach i opracowujg: plan dziatania, scenariusz, tekst ze
sktadnikami potrawy oraz liste czynnosci, ktore nalezy wykonac, aby
przygotowac potrawe, sprzet do rejestracji video — moze byc¢ to telefon
komorkowy osadzony na rodzaju statywu oraz materiaty biurowe: (kolorowy)

papier, (kolorowe) pisaki, nozyczki.

e Projekty moga by¢ zaprezentowane w klasie lub podczas spotkania z rodzicami.

Wskazowki metodyczne opisujace rézne zastosowania ilustracji interaktywne;j:

e przed lekcjg: zapoznanie si¢ ze stownictwem dotyczgcym czynnosSci
wykonywanych w kuchni;

o w trakcie lekcji: wykorzystanie ilustracji interaktywnej jako bodzca do zadawania

pytaniudzielania odpowiedzi;

e po lekcji: wykorzystanie do utrwalenia stownictwa dotyczgcego czynnoSci
wykonywanych w kuchni.
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