Karta pracy ucznia

Doswiadczenie nr 1 — wykrywanie bialka w produktach spozywczych

Sformutuj pytanie badawcze:

Przeprowadz doswiadczenie:

Niezbednik:

Szkto i sprzet laboratoryjny: zlewka, statyw do probowek, fapa do probowek, probowki, pipeta,

szalki Petriego, noz.

Odczynniki chemiczne: stezony kwas azotowy(V), roztwor biatka jaja kurzego, kleik

skrobiowy

Produkty spozywcze: butka pszenna, twardg, poledwica, skruszone nasiona biatej fasoli, jogurt

naturalny, ogorek, banan.

Projekt doSwiadczenia:



Instrukcja:
a) Wykonanie proby kontrolnej:
W jednej probowce umies¢ 2 em? roztworu biatka jaja kurzego, a w drugiej tyle samo kleiku

skrobiowego. Do obu probowek dodaj po 2 ¢m?® roztworu kwasu azotowego(V). Obserwuj

zmiany 1 zapisz ponizej w tabeli. Wykonaj zdje¢cia.
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OBSERWACIJE

b) Wykrywanie biatka w badanych probkach:

Na badang probke produktu umies¢ jedna/dwie krople/krople kwasu azotowego(V). Obserwuj

zmiany i zapisz ponizej w tabeli. Wykonaj zdje¢cia.

Rodzaj butka twardg | poledwica | jogurt skruszone | ogorek | banan
badane;j pszenna naturalny | nasiona
probki bialej
fasoli
Obserwacje

Whioski na podstawie obserwacji:




Okresl zmienne:

a) zalezna:



