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Scenariusz zajec¢ z jezyka niemieckiego
dla szkoly ponadpodstawowej, liceum ogolnoksztatcacego,

technikum, zakres podstawowy

Etap szkoty ponadpodstawowej jest trzecim etapem edukacyjnym. W nauczaniu
zdalnym istotny jest wtasciwy dobdér metod i technik pracy, obejmujgcych z jednej strony
odpowiedzialno$¢ nauczyciela za realizacje podstawy programowej i przygotowanie do
egzamindw zewnetrznych w inny niz dotychczas sposéb, z drugiej strony na
podtrzymywaniu relacji, podgzaniu za zainteresowaniami uczniéw. W procesie wazna
jest wspotpraca nauczyciela i uczniow, poszukiwanie metod i form oraz rozwigzan

z zastosowaniem technologii informacyjnej.

Monitorowanie i ocenianie postepdéw jest formg motywujgcg do dalszej pracy,
zachetg do podjecia prob i organizacji czasu pracy. Indywidualizacja procesu
dydaktycznego jest najistotniejszym wyzwaniem zwigzanym z realizacjg edukacji
zdalnej. Nalezy pamieta¢ o kazdym uczniu, w tym o0 uczniu ze specjalnymi potrzebami
edukacyjnymi i uwzglednic jego potrzeby. Materiaty i pomoce dydaktyczne nalezy
przygotowacé w taki sposob, aby uczen, ktory pracuje wolniej miat mozliwos¢

przygotowania sie i powtdrzenia materiatu opracowanego podczas zajec.

W szkole ponadpodstawowej wazne sg relacje nauczyciel-uczen oraz uczen-
uczen. Warto organizowacé rézne formy wspotpracy, tj. prace w grupach, prace
w parach. Buduje to i podtrzymuje relacje wspiera klase i grupe, ksztattuje wazne

kompetencje spoteczne.

TEMAT:

Das Rezept-Kartoffelsalat. Przepis na satatke ziemniaczang.

CELE OGOLNE: (wymagania z podstawy programowej)
Uczen:
e postuguje sie podstawowym zasobem srodkow jezykowych dotyczgcych
zywienia,
e okresla gtbwng mysl tekstu lub fragmentu tekstu,
e znajduje w tekscie okreslone informacje,
e ukfada informacje w okreslonym porzadku,

e rozroznia formalny i nieformalny styl tekstu,



e przekazuje w jezyku obcym nowozytnym informacje zawarte w materiatach
wizualnych (np. symbolach, piktogramach) lub audiowizualnych (np. filmach,
reklamach),

e przekazuje w jezyku obcym nowozytnym lub w jezyku polskim informacje

sformutowane w tym jezyku obcym.

CELE SZCZEGOLOWE:
Uczen:
e samodzielnie okresla czesci sktadowe przepisu,
e nazywa pojemnosci i wielkosci, odczytuje i rozumie skréty zawarte w przepisie,
e stosuje czasowniki rozdzielnie ztozone,
e rozumie instrukcje wykonania, uktada informacje w okreslonym porzadku,

e tworzy instrukcje prostego przepisu.

METODY PRACY:
e praca indywidualna,
e praca w parach,
e praca catego zespotu klasowego,
e techniki multimedialne,

e film-instrukcja.

SRODKI DYDAKTYCZNE:
e komputery z gtosnikami, stuchawkami i dostepem do internetu,
e zasoby multimedialne zawarte w e-materiale,

e telefony z dostepem do internetu.

PRZEWIDYWANY CZAS:

45 minut (15 minut pracy wiasnej ucznia)

Przed zajeciami uczniowie przypominajg stownictwo z zakresu pojemnosci,
podstawowych produktéw oraz odmiane czasownikdéw rozdzielnie ztozonych. Uczniowie
przygotowujg i przynoszg na zajecia przepis w jezyku polskim na ulubiong satatke.

(Przepis moze by¢ pracg wtasng podczas zajec lub pracg domowag).



PROPONOWANY PRZEBIEG ZAJEC:

Faza przygotowawcza:

Nauczyciel zadaje pytanie uczniom: Jakie niemieckie potrawy znajg?
Uczniowie korzystajg z metody burzy mézgoéw podajg swoje propozycje.
Nauczyciel udostepnia uczniom e-materiat i wprowadza ich w temat lekcji. Wraz

uczniami ustala cele zajec¢ i kryteria sukcesu.

Faza zasadnicza:

Nauczyciel zadaje pytanie dotyczgce sktadnikdéw przepisu: Was brauchen wir
flir den Kartoffelsalat? Welche Zutaten sind notwendig?

Nauczyciel wskazuje na podziat Zutaten i Zubereitung pytajgc uczniow

0 zrozumienie.

Nauczyciel systematyzuje pojecia miar i pojemnosci. Stawia pytanie o ilosci
produktéw potrzebnych do wykonania przepisu. Sprawdza znajomosé¢
stownictwa. Uczniowie znajg pojemnosci i nazywajag je, rozumiejg skroty

Z przepisu.

Uczniowie odpowiadajg na podstawie przepisu, stosujgc stownictwo, ktére
rozumiejg - ¢wiczenie 1. Przyktad ¢wiczenia znajduje sie w zatgcznikach
do scenariusza.

Uczniowie indywidualnie zapoznajg sie ze stownictwem, czytajg przepis.
Zapisujg nowe stownictwo pracujgc samodzielnie, nauczyciel kontroluje
poprawnosc¢ zrozumienia. Uczniowie mogg korzystac ze stownika

internetowego [dostep: 15.11.2021]

Ciekawostka, przerywnik dla uczniow. Przy pomocy Querkodu uczniowie
poznajg zwroty: in Scheiben schneiden; Zwiebelringe Zwiebelwdirfel;
Zwiebelspalten oraz wskazéwke, do sytuacji, w jaki sposob nie ptakaé podczas
krojenia cebuli, Cwiczenie 2 przepis na satatke Zubereitungstipps [dostep
15.11.2021]



https://www.diki.pl/slownik-niemieckiego
https://www.diki.pl/slownik-niemieckiego
https://www.chefkoch.de/rezepte/1811651293462070/Kartoffelsalat.html

Zdjecie: Kod_QR.jpg

¢ Nauczyciel gtlosno odtwarza nagranie z sekcji Audiobook. Uczniowie
uzupetniajg stownictwo potrzebne do sporzgdzenia przepisu na satatke
ziemniaczang. (Pracujg indywidualnie lub w parach w zaleznosci od mozliwosci
uczniow).

e Po obejrzeniu materiatu uczniowie tworzg przepis na podstawie stownictwa

z filmu instruktazowego [dostep: 15.11.2021] i sporzgdzajg instrukcje

wykonania przepisu. Utrwalajg stownictwo. (Materiat pomocniczy dla stworzenie

instrukcji wykonania przepisu).

Faza koncowa
e W ramach podsumowania uczniowie wymieniajg czynnosci w jezyku
niemieckim niezbedne dla przygotowania potrawy zgodnie z przepisem. Stosujg
wyrazy: zuerst, dann, danach, zum Schlul3.
e Nauczyciel ponownie odczytuje temat lekcji i inicjuje krétkg rozmowe na temat

spetnienia kryteridw sukcesu.


https://www.chefkoch.de/rezepte/1811651293462070/Kartoffelsalat.html

EWALUACJA ZAJEC - sprawdzenie osiagniecia zakladanych efektéw ksztatcenia

Chetni uczniowie czytajg glosno wykonanie przepisu stworzonego przez siebie.

Praca domowa: Uczniowie piszg w jezyku niemieckim przepis na swojg ulubiong
satatke. Alternatywa jest wpis na blogu kulinarnym po przygotowaniu satatki

ziemniaczanej w domu jako kontynuacja tematu na kolejnych zajeciach.
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ZALACZNIKI:

Cwiczenie 1
Uczniowie odpowiadajg na pytania nauczyciela, okreslajg ilosci potrzebne

do przygotowania satatki oraz wymieniajg produkty z listy. [dostep 15.11.2021]
ZUTATEN

e 2 Kg Kartoffeln festgekochend

e 1 m.-groBe Zwiebel(n), feinst gewlirfelt

e 250 ml Gemdisebriihe oder Geflligelbriihe

o 3EL WeiBweinessig, milder

e 2EL Senf, mit griinem Pfeffer

e 200g Mayonnaise, selbstgemacht oder wirklich gutes Fertigprodukt
e 6 kleine Gewtirzgurke(n), fein geschnitten

e FEtwas Gurkenfliissigkeit

Stownictwo do tematu

o festkochend - ugotowane, zwarte


https://zdalnie.edu-akcja.pl/
file:///C:/Users/scdidn/Downloads/.,%20https:/youtu.be/63-UXKcLhBM
https://www.zdalnelekcje.pl/
https://www.zdalnelekcje.pl/
http://pattravel.pl/co-zjesc-w-berlinie-klasyczna-kuchnia-niemiecka/
https://www.chefkoch.de/rezepte/1811651293462070/Kartoffelsalat.html

o feinst gewdirfelt - drobno posiekane w kostke
e fein geschnitten - drobno pokrojone

e die Bruihe - wywar

e der Essig - ocet

e der Senf- musztarda

o die Gurkenfliissigkeit - ptyn z ogérkéw marynowanych

Cwiczenie 2
Link do materiatu: [dostep: 15.11.2021].

Zubereitung

Die Kartoffeln als Pellkartoffeln mit etwas Salz kochen, abgiel3en und pellen.
Erkalten lassen und dann in diinne Scheiben schneiden, nicht hobeln, sonst werden die
Scheiben zu dinn.

Briihe aufkochen lassen und die fein gehackte Zwiebel etwa 2 - 3 Minuten darin kochen
lassen, den Essig dazu geben. Von Herd nehmen und abkiihlen lassen. Den Senf dann
einschlagen. Die Briihe-Zwiebelmischung lber die Kartoffelscheiben geben,
unterrtihren und etwas ziehen lassen. Die Gewdirzgurken in kleine W(irfel schneiden
und auf die Masse geben. Die Mayo mit dem Gewdrzgurkenwasser aufriihren und (ber

den Salat geben, vorsichtig unterheben und ziehen lassen.

Autor scenariusza: Malgorzata Szymaniuk-Kruk — SCDIDN Siedlce


https://www.chefkoch.de/rezepte/1811651293462070/Kartoffelsalat.html

