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Tytut zajeé/lekdji:

Mangiamo fuori

Klasa/czas trwania zaje¢:
11/45-90 minut

Cele ogélne:

wprowadzenie stownictwa zwigzanego z rodzajami lokali gastronomicznych, znanych

wtoskich dan;
zwyczaje Wtochow dotyczace spozywania positkéw;
wyrazanie preferencji gastronomicznych.

Cele operacyjne

Uczen:

wyszukuje konkretnych informacj;

nazywa lokale gastronomiczne i podaje przyktady serwowanych w nich dan;
przyporzadkowuje definicje do ilustracji lokaly;

wyraza swoje preferencje, opowiada o swoich doswiadczeniach;

zamawia w restauracji;

utrwala wczes$niej poznany materiat na temat napojow i podstawowych
produktéw zywnosciowych.

Metody i techniki:

praca z materiatem Zr6dtowym;
taczenie definicji z ilustracjg;
mapa mysli;

burza mézgow;

wyszukiwanie informacj;
dyskusja.

Formy pracy:

praca w grupach;
praca z catym zespotem klasowym.

Srodki dydaktyczne:

prezentacja/zdjecia;

rzutnik lub plakaty;

karta dan (materiat autentyczny pobrany z zasobéw internetu lub stworzony
przez nauczyciela);

definicje, obrazki lokali gastronomicznychl

odtwarzacz CD lub MP3 lub zasoby internetu.

OPIS PRZEBIEGU ZAJEC/LEKC)I
Czes$¢ wstepna

1.

Nauczyciel wyswietla prezentacje przedstawiajaca kolaz ztozony z r6znych
zdjec. Prosi uczniéw o opisanie przedstawionych fotografii oraz zapisuje nowe




stownictwo w postaci ,chmury" na tablicy lub na wyswietlonym ekranie. Pojawia
sie prawdopodobnie stowa: bar, tavolo, sedia, ristorante, clienti, per strada, fuori.
Uwaga: zadania przewidziane w scenariuszu nalezy dostosowac do potrzeb
uczniéw ze specjalnymi potrzebami edukacyjnymi, np. uczniéw niewidzacych lub
niedowidzacych.

2. Nauczyciel zapisuje na tablicy: Mangiare fuori. Prosi uczniéw o wyjasnienie znaczenia
tej kolokacji. W postaci mapy mysli rozrysowuje linie od sformutowania i prosi
uczniéw o podanie nazw znanych im miejsc — lokali, w ktérych mozna cos$ zjesc.
Uczniowie prawdopodobnie wypisza: bar, pizzeria, ristorante, caffetteria.

Czes¢ wtasciwa

1. Nauczyciel wyswietla zdjecia wtoskich lokali gastronomicznych z uwzglednieniem ich
szyldéw, ktére beda stanowity podpowiedz. Wazne jest tez, aby z fotografii mozna
byto sie domysli¢, jaki to rodzaj lokalu. Wsréd nich moga sie znalez¢ : paninoteca,

ostteria, trattoria, birreria. Uczniowie domyslaja sie, jaki rodzaj daii moze serwowac
dany lokal.

2. Nauczyciel rozdaje uczniom (wy$wietla) definicje zaprezentowanych na fotografiach
lokali. Uczniowie, pracujac w parach, dopasowuja definicje do wtasciwych fotografii.

3. Nastepnie nauczyciel prosi uczniéw, aby pracujac w parach, wybrali, uzgodnili
i uzasadnili, ktére z tych lokali bedg wtasciwsze na romantyczng kolacje, ktére
na spotkanie z przyjaciétmi, na przyjecie urodzinowe, a ktére preferujg ludzie mtodzi.

4. Nauczyciel wySwietla kilka wtoskich znanych dan, np.: La bruschetta, Gli spaghetti
alla carbonara, La cotoletta alla milanese, il Tiramist, La pizza Margherita. Uczniowie
dyskutuja w matych czteroosobowych grupach na temat zaprezentowanych dan,
wyrazajg swoje preferencje, opowiadajg o swoich doswiadczeniach kulinarnych,

o ulubionych miejscach, o tym, kiedy ostatni raz jedli positek w lokalu
gastronomicznym (kiedy, co, i z jakiej okazji).

5. Uczniowie stuchaja krétkiego dialogu w restauracji. Nauczyciel pyta uczniéw, w jakim
rodzaju lokalu znajduja sie klienci. Po ponownym stuchaniu prosi uczniéw, aby
zaznaczyli z kilku podanych opcji, co zaméwili klienci do jedzenia i do picia.

6. Uczniowie wspdlnie metodg burzy mézgéw wypisuja zwroty przydatne podczas
. .. . " " . " "
sktadania zaméwienia: ,Per me...", ,lo prendo...", ,Preferisco...", ,Da bere...", ,Da
mangiare...", Il conto per favore...".

7. Nauczyciel rozdaje wydruk (Lub wy$wietla slajd) przyktadowej karty dar i prosi
uczniéw, aby w parach lub tréjkach odegrali scenke w restauracji. Jedna osoba wciela
sie w role kelnera/kelnerki, pozostate dwie sktadaja wspélne zaméwienie.

Cze$¢ podsumowujaca

Na zakoriczenie nauczyciel moze poprosic jedng lub dwie pary o zaprezentowanie ich
dialogu catej klasie.

Komentarz metodyczny

Praca odbywa sie metodami aktywizujacymi ucznidw i zachecajacymi do autonomii.
Dziatania wspierajg umiejetnos¢ wyszukiwania i selekcjonowania informacji, pracy



zespotowej, kreatywnosci. Rozwijaja kompetencje spoteczne poprzez wspétprace
miedzy uczniami. Uczniowie uczg sie od siebie nawzajem oraz utrwalajg materiat
poprzez odpytywanie innych. Dziatania te wspierajg procesy kreatywnego a zarazem
logicznego myslenia, pomagajg usystematyzowac wiedze i ucza wyszukiwania
najwazniejszych informacji.

W przypadku uczniéw operujacych mniejszym zasobem stownictwa lub
wymagajacych poswiecenia dtuzszego czasu na prace — np. uczniowie z dysleksja,
ADHD (od ang. attention deficit hyperactivity disorder) lub innymi trudnosciami
W uczeniu sie — nauczyciel moze przygotowac uproszczone menu. W przypadku
uczniéw zdolnych menu moze pochodzi¢ z materiatéw autentycznych. Menu moga
sie r6zni¢ miedzy soba, gdyz uczniowie moga ,wybrac sie” do réznych restauracj,
jak réwniez w obrebie danej restauracji czasem sg proponowane rézne karty dan.
Przenoszac to na grunt klasowy w obrebie danej grupy, uczniowie moga dysponowa¢
menu autentycznym oraz uproszczonym, ktére utatwi im zamawianie dan w przypadku
uczniéw ze specjalnymi potrzebami edukacyjnymi (SPE). Inna opcja moze by¢
zaproponowanie uczniom w mysl metody lekcji odwréconej zapoznanie sie wczesniej
w domu z zaproponowanym przez nauczyciela menu (materiat autorski lub autentyczny)
z pytaniem: ,Na podstawie tego menu, jak myslicie, do jakiego rodzaju lokalu
gastronomicznego sie udamy?". Uczniowie na bazie proponowanych w restauracji
pozycji kulinarnych postarajg sie domysle¢, jaki to moze by¢ rodzaj lokalu. Tak
uzyte pytanie kluczowe wzbudza i wspiera zainteresowanie uczniéw, motywuije ich
i przygotowuje ich mentalnie do tematu kolejnej lekdji.

W przypadku lekcji zdalnych nauczyciel wysle menu uczniom na maila lub w pliku
poprzez platforme Zoom lub Microsoft Teams. Uczniowie bedg pracowac w grupach,
tzw. breakout rooms. Zaleca sie, aby nauczyciel ,krazyt" miedzy grupami, tak aby
uczniowie mogli liczy¢ na wsparcie nauczyciela. Takze jego obecnos¢ lub fakt, ze moze
sie przystuchiwa¢ rozmowom, motywuje uczniéw do pracy oraz do postugiwania sie
w wiekszym stopniu jezykiem wtoskim podczas komunikacji zespotowej. Dobrze, aby
nauczyciel udzielat uczniom informacji zwrotnych na temat ich pracy. Mozna pochwali¢
uczniéw za dobrg i sumienng prace, a w przypadku btedéw zasygnalizowac¢ koniecznos¢
ponownego przeredagowania zdania lub przemyslenia jakiej$ kwestii. Nauczyciel,
stosujac ocenianie ksztattujace, moze wskaza¢ uczniom, jakie elementy wymagaja
poprawy, jakie dziatania nalezy w tym celu podja¢, gdzie znaleZ¢ potrzebne informacje.
Na koniec zaje¢ warto przeprowadzi¢ ewaluacje metoda SWOT (od ang. strengths,
weaknesses, opportunities, threats). Uczniowie otrzymaja arkusze, na ktérych w czterech
polach wpisza kolejno:

= swoje mocne strony, czyli to, co im sie udato, co dobrze zrobili w zadaniu, czego
sie nauczyli;

= swoje stabe strony — to, czego nie wiedzieli, w czym nie czuli sie dobrze;

= mozliwosci/okazje, czyli to, co mozna poprawi¢, kto lub co moze im poméc; beda
tutaj wszystkie zasoby, jakimi uczen dysponuije;

= zagrozenia — tutaj uczniowie zanotujg, jakie mogg napotkac przeszkody w nauce oraz
co sie stanie, jezeli nie podejmga zadnych dziatan.




Emilia Rutkowska — nauczycielka dyplomowa jezyka wtoskiego w Centrum Zaje¢
Pozaszkolnych nr 2 w kodzi, lektor oraz egzaminator jezyka wtoskiego w Centrum
Jezykowym Politechniki t6dzkiej. Dyplomowany coach jezykowy, magister italianistyki
oraz filologii klasycznej. Absolwentka studiéw podyplomowych ,Metodyka — dydaktyka
nauczania jezyka wtoskiego z wczesnoszkolnym nauczaniem jezyka wtoskiego”. Organizator

konkurséw o tematyce wtoskiej oraz festiwalu Piosenki Whtoskiej San Sopocka Remo.
Autorka programéw nauczania jezyka wtoskiego oraz materiatow dydaktycznych. Metodyk
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