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1. Temat projektu

Mpuanawaem Bac e pycckuli pecmopaH! Zapraszamy do restauracji rosyjskiej!
2. Osoby prowadzace projekt

2.1. Koordynator

Koordynatorem projektu jest nauczyciel jezyka rosyjskiego.

2.2. Pozostali

Nauczyciele: informatyki, przedmiotéw zawodowych.

3. Ramy czasowe

3.1. Poczatek projektu

Kiedy nalezy rozpocza¢ projekt? Sugeruje sie rozpoczecie projektu w drugim pétroczu
nauki. Uczniowie zdazyli sie juz poznac i zaaklimatyzowac w nowej rzeczywistosci
szkolnej, dlatego tez drugi semestr bedzie najlepszym czasem na rozpoczecie projektu.

3.2. Zakonczenie projektu

Uczniowie realizujg wiekszos¢ zadan przewidzianych w projekcie na lekcjach jezyka
rosyjskiego. Na realizacje wszystkich powinni przeznaczy¢ okoto dwunastu godzin,
zatem projekt powinien trwac okoto szesciu tygodni.

4. Cele projektu
4.1. Cele ogélne

Celem edukacji w szkole branzowej | stopnia jest przygotowanie uczniéw do uzyskania
kwalifikacji zawodowych oraz do pracy i zycia w warunkach wspétczesnego Swiata.

Poza ksztatceniem zawodowym branzowa szkota | stopnia ma za zadanie wyposazy¢
uczniéw w odpowiedni zaséb wiedzy ogdlnej, ktéra stanowi fundament wyksztatcenia,
umozliwiajacy zdobycie podczas dalszej nauki zréznicowanych kwalifikacji zawodowych.
Waznym celem dziatalnosci szkoty branzowej jest skuteczne nauczanie jezykow
obcych, ktére w przysztosci powinny pomdc w pracy zawodowej. Niezwykle istotne jest
dostosowanie zaje¢ do poziomu przygotowania ucznia, uzyskanego na wczesniejszych
etapach edukacyjnych. W procesie ksztatcenia szkota branzowa ksztattuje u uczniéw
takie postawy, jak: uczciwos¢, wiarygodnosé, odpowiedzialnosé, wytrwatosé, poczucie
wtasnej wartosci, szacunek dla innych ludzi, ciekawo3¢ poznawcza, kreatywnosé,
przedsiebiorczos¢, kultura osobista, gotowos¢ do uczestnictwa w kulturze,
podejmowania inicjatyw oraz do pracy zespotowej. | wtasnie w tym ma poméc niniejszy
projekt.

Uczniowie biorgcy udziat w projekcie przygotuja autorska koncepcje restauracji
z daniami kuchni rosyjskiej. Ich zadaniem bedzie wykorzysta¢ wiedze z zakresu
przedmiotéw zawodowych dotyczaca podejmowania i prowadzenia dziatalnosci
gospodarczej oraz z jezyka rosyjskiego w celu zaproponowania nazwy restauracji, menu
oraz hasta reklamowego. W projekcie uczniowie zademonstruja takze, w jaki sposéb
ich restauracja mogtaby rozpocza¢ funkcjonowanie: przygotuja wybrane potrawy
oraz odegraja scenki sytuacyjne (w restauracji).




Projekt uwzglednia indywidualne potrzeby i zainteresowania ucznia, integruje
wiedze szkolng i pozaszkolna, t3czac proces nauczania z doswiadczeniem i aktywnym
dziataniem. Opiera sie na pracy zespotowej, w zwigzku z czym nalezy uswiadomic
uczniom, ze wspdlne dziatanie, a czasem nawet rezygnacja z potrzeb indywidualnych,
moze przynie$¢ pozadany efekt.

Podczas realizacji projektu uczen ksztatci umiejetnos¢ samooceny, samodzielnosci,
samorzadnosci i wsp6tpracy w grupie oraz nabywa umiejetnosci organizacyjne. Ponadto
ksztattuje kompetencje kluczowe, na ktére jest zapotrzebowanie na wspétczesnym
rynku pracy:

= kompetencje w zakresie wielojezycznosci (uczniowie moga zaproponowaé menu
restauracji w kilku jezykach obcych; oprécz obligatoryjnego jezyka rosyjskiego
takze w innym znanym im jezyku, np. angielskim);

= w zakresie przedsiebiorczosci (przygotowanie profilu restauracji, hasta/sloganu
reklamowego, nazwy, menu);

= kompetencje osobiste, spoteczne i w zakresie umiejetnosci uczenia sie (uczniowie
ucza sie efektywnej pracy w grupie, petnig r6zne role w zaleznosci od predyspozycji,
samodzielnie analizujg rézne Zrédta wiedzy, wykorzystujg aktywizujace techniki
uczenia sie);

= kompetencje cyfrowe (przygotowanie logotypu restauracji przy uzyciu narzedzi
technologii cyfrowych).

4.2. Cele szczegétowe

Cele szczegdtowe projektu wskazujg na efekty, jakie uczniowie powinni osiggna¢
podczas realizacji projektu. Skupiaja sie one wokét celow jezykowych i pozajezykowych.
W projekcie uczen:

= proponuje autorska koncepcje restauracji z daniami kuchni rosyjskiej, podajac
w jezyku rosyjskim: nazwe, logotyp, przyktadowe menu (w co najmniej dwéch
jezykach obcych), hasto reklamowe;

= przygotowuje na podstawie rosyjskich przepisow przyktadowe dania kuchni rosyjskiej
(Lub dania inspirowane ta kuchnia);

= pisze ogtoszenie w jezyku rosyjskim prezentujace oferte restauracj;

= przeprowadza dialog w jezyku rosyjskim (w restauracji);

= wspotpracuje z grupa projektowsa, by osiggnac cele projektu;

= zarzadza czasem w celu terminowego wykonania zadan;

= ksztattuje kompetencje kluczowe i umiejetnosci uniwersalne, takie jak: kompetencje
w zakresie wielojezycznosci, cyfrowe, przedsiebiorczos¢, umiejetnosé samodzielnego
uczenia sie, kreatywnos¢, innowacyjnos¢, organizacja pracy — wszystkie z nich sg
pozadane na rynku pracy.

4.3. Cele szczegétowe dla uczniéw

Cele szczegdtowe dla uczniéw powinny by¢ wyrazone w pierwszej osobie liczby
pojedynczej, dzieki czemu uczer bedzie mégt odniesc sie do nich, dokonujac np.
samooceny. Znajac cel ogblny projektu, uczniowie moga takze zaproponowac
szczegGtowe cele samodzielnie lub w zespotach we wspétpracy z nauczycielem
na poczatkowym etapie projektu. Autonomie uczniéw mozna takze ksztattowac,



zachecajac uczniéw do negocjowania celéw (jesli ci nie chca zaproponowaé wtasnych).
W niniejszym projekcie uczniowie moga np. wynegocjowac z nauczycielem minimalng
iloé¢ dan w menu restauracyjnym lub dtugos¢ ogtoszenia (np. 150 stéw). Wskazane
jest, aby wszyscy uczniowie, takze ze specjalnymi potrzebami edukacyjnymi (SPE)
mieli wyznaczone cele na miare wtasnych mozliwosci. Nauczyciel powinien kazdemu
umozliwi¢ osiggniecie celéw, stad warto pamieta¢, aby przed uczniem zdolnym stawiaé
bardziej ambitne zadania, a osobie posiadajacej specyficzne trudnosci w uczeniu sie
lub z niepetnosprawnoscia — zadania nieco prostsze. Nalezy takze dostosowac sposéb
osiggania celéw do indywidualnych potrzeb i mozliwosci uczestnikéw projektu.

Przyktadowe cele uczniowskie mozna formutowac w zaprezentowany ponizej sposéb:

= stworze wtasna koncepcje restauracji (z logotypem, nazwa, przyktadowym menu
z minimum piecioma réznymi potrawami oraz hastem reklamowym);

= przygotuje dwa dania kuchni rosyjskiej lub jedno danie inspirowane przepisami na
dania kuchni rosyjskiej;

" napisze ogtoszenie na temat restauracji zawierajace co najmniej 150 stow;

= przeprowadze krotkg rozmowe w restauracji, wcielajac sie w role kelnera lub klienta.

5. Tresci ksztatcenia

Niniejszy projekt edukacyjny ma charakter interdyscyplinarny, taczy w sobie tresci
nauczania z zakresu kilku przedmiotéw. Taki projekt zyskuje ogromny potencjat —
uczniowie maja w ten sposéb mozliwos¢ podjecia ambitnego wyzwania.

Projekt zostanie zainicjowany na lekcji jezyka rosyjskiego, ale powigzanie projektu
z innymi przedmiotami powinni juz dostrzec sami uczniowie.

5.1. Jezyk obcy nowozytny

Prezentowany projekt interdyscyplinarny opiera sie na zatozeniach programu nauczania
jezyka rosyjskiego Z rosyjskim za pan brat dla szkét branzowych obu typéw, autorstwa
Szymona Domanskiego i Rafata Otreby. Realizacje projektu rekomenduje sie z uczniami
realizujgcymi wariant podstawy programowej [I.BS1.2 lub II.BS1.0. W przypadku tej
pierwszej grupy uczniowie mogg zrealizowac projekt juz w pierwszej klasie szkoty
branzowej. W przypadku tej drugiej rekomenduje sie realizacje projektu w drugiej badz
w trzeciej klasie.

W ramach pracy metodg projektu uczen postuguje sie podstawowym zasobem
Srodkow jezykowych, ktére umozliwiajg realizacje pozostatych wymagan ogélnych
w zakresie nastepujacych tematéw:

= zywienie (np. artykuty spozywcze, positki i ich przygotowywanie, nawyki zywieniowe —
w tym diety);

= nauka i technika (korzystanie z podstawowych urzadzen technicznych i technologii
informacyjno-komunikacyjnych):

= elementy wiedzy o bezpieczenstwie i higienie pracy oraz o podejmowaniu
i prowadzeniu dziatalnosci gospodarczej (zakres tematyczny zwiazany z efektami
ksztatcenia wsp6lnymi dla wszystkich zawodéw, okreslonymi w podstawie
programowej ksztatcenia w zawodach).



W trakcie pracy nad projektem uczniowie bedg ksztattowaé gtéwnie umiejetnosci
komunikacyjne zwigzane z rozumieniem mowy obcej, tworzeniem krétkich, sp6jnych
i logicznych wypowiedzi ustnych i pisemnych (ogtoszenie) oraz umiejetnosci korzystania
ze zrodet informacji w jezyku obcym. Zajecia z jezyka obcego nowozytnego bazujace
na pracy w parach lub w grupach daja doskonatg mozliwo$¢ rozwijania umiejetnosci
wspdtpracy w ramach projektu, szczegélnie istotnej w kontekscie przygotowania ucznia
do sprawnego funkcjonowania na rynku pracy.

5.2. Informatyka

Podczas projektu uczniowie beda korzystali z narzedzi informatycznych i technologii
cyfrowych, rozwijajac swe umiejetnosci w tym zakresie. Uczniowie w internecie beda
wyszukiwac i analizowa¢ informacje dotyczace projektu. Stworza menu restauracji i jej
logo przy uzyciu darmowych programéw do obrébki grafiki, np. Canva.

Ponadto czes¢ zadar w projekcie mozna realizowac przy pomocy metod i technik
ksztatcenia na odlegtosé.

5.3. Przedmioty zawodowe: kelner, kucharz

Niniejszy projekt zwigzany jest z przygotowywaniem potraw i wtasciwym serwowaniem
dan. Projekt jest Scisle powigzany z nauka przedmiotéw zawodowych, takich jak:
kelner, kucharz. Dlatego podczas realizacji tego projektu niezbedna jest pomoc
nauczycieli ksztatcacych w tych zawodach. Uczestnicy projektu wykaza sie wiedzg

na temat przyrzadzania positkdw i prawidtowego, estetycznego serwowania potraw

z zachowaniem zasad higieny.

6. Charakterystyka odbiorcow
6.1. Typ szkoty

Projekt interdyscyplinarny Mpuenawaem Bac e pycckuli pecmopaH! Zapraszamy
do restauracji rosyjskiej! przeznaczony jest dla uczniéw szkét branzowych | stopnia,
ksztatcacych sie w zawodach kucharz i kelner.

6.2. Wiek uczniéw

Rekomenduie sie realizacje projektu z mtodszymi uczniami (mtodziez w wieku 15—

16 lat), ktérzy posiadaja jeszcze niewielka wiedze i umiejetnosci z zakresu zawodéw,

w jakich sie ksztatca, dzieki czemu bedg aktywniej uczestniczy¢ w projekcie i poszukiwaé
informacji.

6.3. Klasa

Projekt nie wymaga od uczniéw wysokiego zaawansowania jezykowego, mozna go
realizowac z uczniami, ktdrzy nie majg duzego doswiadczenia jezykowego. Rekomenduje
sie jego realizacje z uczniami w klasie pierwszej realizujgcymi wariant podstawy
programowej lIl.BS1.2 lub z uczniami w drugiej lub trzeciej klasie realizujgcymi wariant
podstawy programowej ll.BS1.0. Uczniowie rozpoczynajacy nauke jezyka rosyjskiego

w szkole branzowej mogg przygotowac np. menu z nazwami potraw. Osoby, ktére
wczesniej uczyty sie jezyka rosyjskiego od klasy siédmej, mogg wzbogacic¢ projekt

o proste scenki i dialogi w restauracji.



6.4. Zréznicowanie potrzeb i umiejetnosci

Projekt dostosowany jest do zainteresowan i potrzeb konkretnej grupy zawodow

w szkole branzowej. Ma wymiar bardzo praktyczny: wiedza i umiejetnosci zdobyte
przez uczniéw mogg zosta¢ wykorzystane podczas wykonywania pracy zawodowej.
Formy, metody i techniki pracy, jakie zaproponowano w niniejszym projekcie,
sprostajg potrzebom uczniéw ze SPE, ponadto zastosowanie dramy jako formy
prezentacji wynikéw pracy powinno osmieli¢ uczniéw do kreatywnosci. Projekt jest
skierowany do uczniéw uczacych sie konkretnych zawodéw, wyjdzie wiec naprzeciw ich
zainteresowaniom i potrzebom. Pozwalajgc uczniom dokonaé podziatu na grupy, warto
jest uswiadomi¢ im, jak odpowiedzialne jest to zadanie — powinni wiec wzajemnie
wspierac sie w osigganiu poszczegbélnych celéw, by¢ dla siebie wsparciem, tak aby kazdy
miat poczucie wspélnoty i czut sie odpowiedzialny za efekty.

6.5. Inne cechy odbiorcéw

Charakter niniejszego projektu pozwala angazowa¢ uczniéw posiadajgcych zdolnosci
aktorskie i bogatg wyobraZnie. Praktyczny charakter projektu z pewnoscig wyjdzie
naprzeciw zainteresowaniom uczniéw. Warto zaangazowac w projekt uczniéw

z uzdolnieniami plastycznymi, by stworzyli atrakcyjna karte dan czy odpowiednia,
cieszacg oko forme prezentacji dar kuchni rosyjskiej.

7. Formy i metody realizacji projektu
7.1. Formy pracy

Aktywizacja uczniéw podczas standardowej lekcji nie nalezy do tatwych zadan.

W szkole branzowej, w ktérej mtodziez nastawiona jest na zdobywanie praktycznych
umiejetnosci, przydatnych podczas wykonywania przysztych zawodéw, moze to by¢
szczegblnie trudne. Zaréwno podczas lekcji, jak i pracy nad projektem, aby aktywizowaé
uczniéw, nalezy dobra¢ odpowiednie formy pracy. Najbardziej preferowang formga pracy
podczas realizacji projektu jest forma grupowa.

Praca grupowa to réwniez praca metodg projektu interdyscyplinarnego, taczaca
kilka wzajemnie przenikajacych sie przedmiotéw. Jest ona czasochtonna i wymaga
zaangazowania ze strony ucznidw i nauczycieli, chociaz w tym przypadku rola
nauczycieli — opiekunéw projektu — powinna ograniczy¢ sie do roli doradcéw,
konsultantow.

7.2. Metody i techniki pracy

Gtoéwng metodg pracy jest metoda projektu o charakterze interdyscyplinarnym. Metoda
ta ma wiele korzysci, wirdd ktorych na szczegdlng uwage zastuguja: ksztattowanie
autonomii ucznia i nauka odpowiedzialnosci za proces uczenia sie. Ponadto

praca metodg projektu pozwala na ksztattowanie wielu kompetencji kluczowych

oraz umiejetnosci uniwersalnych pozadanych na rynku pracy. Wsréd kompetencji
kluczowych i umiejetnosci ksztattowanych w niniejszym projekcie nalezy wymienic:

= kompetencje w zakresie rozumienia i tworzenia informacji;

= kompetencje w zakresie wielojezycznosci (tworzenie karty dari w co najmniej dwéch
jezykach obcych — rosyjskim i drugim znanym uczniom np. ze szkoty podstawowej);

= kompetencje cyfrowe;




= kompetencje w zakresie umiejetnoéci uczenia sie (samodzielne dochodzenie do
wiedzy);
= kompetencje w zakresie przedsiebiorczosci (plan/koncepcja wtasnej restauraci).

Uczniowie, pracujac metoda projektu, naucza sie ze sobg wspétpracowac w celu
stworzenia menu, logotypu i hasta restauracji. Powinni wykaza¢ sie kreatywnym
iinnowacyjnym podejéciem, wazna bedzie takze wtasciwa organizacja pracy w celu
terminowego wykonywania zadan. Warto rozpocza¢ projekt od analizy SWOT (od
ang. strengths, weaknesses, opportunities, threats), w ten sposéb uczniowie na wstepie
okresla swoje mocne strony (np. znajomos¢ stownictwa), stabe strony (np. brak
umiejetnosci praktycznych), oszacuja realnie szanse, a co za tym idzie — okre$la jasne
i osiggalne cele. Wazne jest, aby rozpoznali takze przeszkody, np. ograniczony czas. Po
tej wstepnej analizie mozna rozpocza¢ prace nad osigganiem celéw projektu. Nalezy
wzmacnia¢ w uczniach kreatywnos¢, zapewnic, ze stabosci mozna przezwyciezaé,
szanse wykorzystywad, a przeciwnosci pokonywac. Pracujac nad rozwijaniem zasobu
leksykalnego zwigzanego z potrawami kuchni rosyjskiej, uczniowie mogg wykorzystac
przyktady menu z rosyjskich restauracji (np. dostepne na stronie internetowej
behance.net). Rekomenduije sie przygotowanie kilku menu dla réznych restauracji.
Wykorzystanie autentycznych materiatéw sprzyja nauce w duchu podejécia
komunikacyjnego, bedacego jednym z gtéwnych zatozen teoretyczno-

-naukowych programu nauczania jezyka rosyjskiego Z rosyjskim za pan brat autorstwa
Szymona Domanskiego i Rafata Otreby. Wybierajac metody pracy w projekcie, na etapie
pozyskiwania informacji warto mie¢ na uwadze strategie uczenia sie preferowane

przez uczestnikéw projektu. Jeden uczen, przyswajajac nowe stownictwo, bedzie
preferowat strategie pamieciowe — stworzy fiszki, ktérymi bedzie mégt podzieli¢ sie

z innymi uczniami, do nowych stéw bedzie dopisywat skojarzenia, wykorzysta gre

w skojarzenia w pracy zespotowej. Inny uczeri natomiast wybierze strategie kognitywne:
bedzie preferowat nauke ze stuchu, nauke wymowy, nagrania, filmy. Nalezy pamieta¢,
ze niezaleznie od preferowanej strategii uczenia sie, uczniowie majg prawo dochodzi¢ do
wiedzy samodzielnie, gdyz praca metodg projektu polega na szukaniu indywidualnych
metod pozyskiwania wiedzy, na wdrazaniu do uczenia sie przez cate zycie.

W realizacji niniejszego projektu pomocne beda rézne techniki aktywizujace
wszystkich uczniow, takze tych ze SPE:

= Drabina — szczegdlnie polecana do pracy z uczniami ze SPE. Za pomoca drabiny
mozna utrwali¢ z uczniami stownictwo potrzebne do utworzenia menu: nazwy
potraw, produktéw spozywczych itp. Nauczyciel dzieli zespét projektowy na dwie
druzyny, rysuje na tablicy dwie drabiny z kilkoma szczeblami (iloé¢ szczebli to
iloé¢ stéw), zapisuje pod drabing stowa dla kazdej druzyny zwigzane z zywieniem.
Uczniowie wspinajg sie po kolejnych szczeblach, zapisujac na nich stowa zaczynajace
sie od litery korczacej poprzednie stowo. Wygrywa ta druzyna, ktéra jako pierwsza
dotrze na szczyt.

= Portfolio i e-portfolio — technika pozwalajgca na rozwijanie kreatywnosci
i systematycznosci, a w przypadku e-portfolio dajgca mozliwos¢ zaprezentowania
swoich umiejetnosci korzystania z technologii informacyjnych, a wiec uzyteczna
takze podczas nauczania zdalnego. Jest to technika nalezagca do metod
aktywizujacych, ktéra uczy wspétpracy w grupie oraz poczucia odpowiedzialnosci.



Metoda sprawdza sie w przypadku pracy z uczniami ze SPE — zaréwno zdolnymi,
ktorzy w ten sposdb moga rozwija¢ swoje zainteresowania, a efekty pracy
prezentowac na forum klasy/szkoty, jak i majacymi trudnosci w nauce, ktérzy ucza sie
systematycznosci, selekcjonowania materiatéw, krytycznego myslenia.

= Przydziat r6l i zadar w taki sposéb, aby zorganizowac zgrany zesp6t, bazujac na
umiejetnosciach jego poszczegélnych cztonkdw.

= Techniki dramowe — przygotowanie scenek sytuacyjnych (w restauracji). Pozwalaja
na ¢wiczenie struktur leksykalnych w konkretnym kontekscie, w zgodzie z podejsciem
komunikacyjnym.

7.3. Metody pracy - realizacja celéow wychowawczych

Publiczna prezentacja wynikéw pracy jest jedng z metod pozwalajacych osiggnac cele
wychowawcze. Daje ona uczniom okazje do pokazania, co zrobili i czego sie nauczyli,
uczy przedstawiania rezultatéw swojej pracy i dostosowywania formy prezentacji

i Srodkéw wyrazu do jej tematu oraz potrzeb i wiedzy grupy odbiorcéw. Ponadto uczy
selekcji materiatow, przedstawienia ich w zwiezty, a zarazem atrakcyjny sposéb, uczy
zachowania w miejscach publicznych, a wiec ksztattuje kompetencje spoteczne, pokazuje
uczniom, w jaki sposéb radzi¢ sobie ze stresem. Umozliwia uczniom takze publiczne
zaprezentowanie efektéw swojej pracy, buduje wizerunek szkoty jako miejsca otwartego
na spotecznos¢ lokalng i Swiat wokét nas, a takze wzmacnia wspétprace z rodzicami.
Taka forma przekazu tresci projektu i pokazania jego efektow motywuje uczestnikéw do

pracy.
8. Sposdb realizacji projektu edukacyjnego
8.1. Zainicjowanie projektu

Na dwa tygodnie przed rozpoczeciem projektu nauczyciele, opiekunowie projektu,
spotkaja sie, aby omoéwic jego przebieg. Dodatkowo podczas takiego spotkania
przygotuja i wydrukuja projekty zaproszen na spotkanie (ich liczba zalezy od decyzji
nauczycieli, zaleca sie wydrukowac ich nieco wiecej niz zaktadana liczba uczestnikéw
projektu). Rekomenduje sie, by zaproszenie przykuto uwage uczniéw —w tym celu warto
napisac np. o tajemniczym przedsiewzieciu, rezygnujac tym samym z pisania o samym
projekcie. Mozna je zredagowaé w nastepujacy sposéb:

,Potrafisz gotowac, serwowac jedzenie znajomym i krewnym? Robisz to w taki
sposéb, ze zapiera im dech w piersiach? A moze po prostu chciat(a)bys sie tego
nauczy¢? My pomozemy Tobie, Ty pomozesz nam! Jesli chcesz dowiedziec sie czego$
wiecej, przyjdz do .....ccceeeeee. Wa.e......... (dzierd tygodnia) o godzinie ...............
Zabierz ze soba kolezanki i kolegéw'".

Nauczyciele powinni zacheci¢, a nie zmusza¢ uczniéw do wziecia udziatu w projekcie.
Podczas spotkania moga poprosi¢ uczniéw o pomoc we wzbudzeniu zainteresowania
rosyjska kuchnig i stworzeniu rosyjskiej restauracji, do ktérej bedzie mogt przyjsé kazdy
uczen, rodzic i nauczyciel, tworzac tym samym poczucie wspélnoty trzech podmiotéw
tworzacych szkote.

8.2. Wybér tematu

Tematyka zostata nakreslona juz podczas spotkania inicjujgcego projekt. Nauczyciele
zaprezentowali, ze bedzie on zwigzany z kuchnig rosyjska. Cata reszta nalezy do uczniow:



wybdr metod, okreslenie celéw czy sposobu prezentacji wynikéw. Ciekawym sposobem
pokazania pozostatym efektéw prac beda scenki (w restauracji) — z odpowiednim
wystrojem, przygotowanym menu, potrawami i personelem. Jesli taka forma
zaprezentowania efektéw pracy zostanie przyjeta przez jej uczestnikéw, warto pozwolié
uczniom na wykazanie sie kreatywnoscig w kwestii aranzacji pomieszczenia, podziatu rél
i wyboru potraw.

8.3. Spisanie regulaminu i kontraktu

Uczestnicy projektu moga spisa¢ dwa dokumenty. Regulamin okresla tematyke, cele
projektu, ramy czasowe, uczestnikéw (uczniéw i nauczycieli koordynujacych dziatania),
warto takze zawrze¢ kryteria oceny projektu. Regulamin moze przygotowac sam
nauczyciel; wazne, aby podajac kryteria oceny projektu, skupic sie na indywidualizacji
oceny. Kryteria oceny powinny zosta¢ sformutowane w taki sposéb, aby kazdy uczen,
takze ten ze SPE, miat szanse zdoby¢ najwyzsza ocene. Warto zatem uwzglednic¢

w kryteriach oceny zaangazowanie i wysitek wtozony w prace, z pewnoscig wptynie to
motywujgco na zaangazowanie uczniéw w projekt.

Ponizej prezentujemy przyktadowy regulamin niniejszego projektu, a takze kryteria
oceny wptywajace motywujaco na uczniéw, réwniez tych ze SPE (zostaty dodatkowo
podkreslone).

Data: 1.02.2022 .

Tytut projektu: Mpuenawaem Bac e pycckuli pecmopan! Zapraszamy do restauracji
rosyjskiej!

Uczestnicy:

= uczniowie: klasa | A;
= nauczyciele: nauczyciel jezyka rosyjskiego, nauczyciel przedmiotéw zawodowych.

Cele projektu: zwiekszenie zainteresowania naukg jezyka rosyjskiego poprzez
ukazanie aspektow kulturo- i realioznawczych, ksztattowanie umiejetnosci jezykowych
i pozajezykowych przydatnych w przysztym zyciu zawodowym uczniéw.

Czas trwania: 12 godzin

Kryteria oceny:

|. Kryteria oceny logotypu i nazwy restauracji:

= kreatywnos¢;

= estetyka wykonania;

* przejrzystos¢ przekazu — logotyp oraz nazwa restauracji powinny stuzy¢ identyfikacji

restauracji;
= whktad pracy/wysitek wkozony w wykonanie logotypu.

II. Kryteria oceny hasta restauracj:

= oryginalnos¢;
= poprawnos¢ jezykowa;
= pomystowos¢.



Il. Kryteria oceny menu:

= estetyka wykonania;

= wyrazisto$¢ i czytelnos¢;

= pomystowos¢, kreatywnos¢;

= komunikatywnos$¢ — menu jest sporzadzone z dbatoScig o poprawnos¢ jezykows,
z podziatem na sekcje, np.: przystawki, dania gtéwne, desery;

= wysitek wtozony w prace nad przygotowaniem menu.

IV. Kryteria oceny scenek sytuacyjnych (w restauracji):

= poprawno$¢ wypowiedzi — akcent, intonacja;

= zakres srodkéw jezykowych — stownictwo zwigzane z zakresem tematycznym
,2Zywienie" — nazwy potraw, ,menu’, ,napiwek’, ptatnos¢ karta/gotéwka" itp., zwroty
grzecznosciowe;

= styl — dostosowany do odbiorcy, np. w relacji kelner — klient restauracj;

= scenografia;

= kostiumy;

= potrawy: smak, sposdb podania, estetyka wykonania;

® zaangazowanie;

= ogblny wyraz artystyczny, np. gra aktorska.

V. Kryteria oceny ogtoszenia (maksymalnie 10 pkt):

= tre$¢ — wszystkie elementy polecenia zostaty rozwiniete — 4 pkt;
= styl — 2 pkt;

= zakres srodkéw jezykowych — 2 pkt;

= poprawnos¢ jezykowa — 2 pkt.

Kontrakt to zbiér zadan okreslonych w grupie przez wszystkich jej cztonkéw.
Powinien zatem zosta¢ sporzadzony we wspétpracy uczniéw i nauczycieli, ktérzy zawrg
w nim zasady wspétpracy. Nalezy w nim wymieni¢, jakie zachowania s3 wtasciwe,

a jakich nalezy unika¢. Innymi stowy: kontrakt to zbi6r zasad, jakimi powinni kierowa¢
sie uczestnicy projektu. Warto go sporzadzi¢ w sposéb atrakcyjny dla uczniow,
angazujacy ich. Podczas pierwszego spotkania grupy projektowej uczestnicy — uczniowie
i nauczyciele — siadaja w kole, np. przy okragtym stole (podkresla to dodatkowo
réwnos¢ wszystkich uczestnikéw projektu, nikt nie zostaje z niego wykluczony), na
Srodku ktérego znajduje sie duza kartka brystolu. Kazdy uczestnik ma przed sobg jedna
zielong i jedna czerwong samoprzylepna kartke. Na zielonej zapisuje, co nalezy robi¢

w projekcie, a na czerwonej to, co nie jest wskazane, np.:

= zielona — wykonywanie zadan zgodnie z wczeSniej przyjetym harmonogramem prac;
= czerwona — konsultowanie projektu z nauczycielem po godzinach pracy.

Na karteczkach uczestnicy moga takze zanotowac prawa (zielona) i obowiazki
(czerwona) uczestnikéw projektu:

= zielona — prawo do korzystania z réznych Zrodet wiedzy;
= czerwona — obowiazek konsultowania pomystéw w grupie/zespole.

Uczen poczuje sie bezpieczniej w projekcie, gdy réwniez nauczyciel wypisze
w kontrakcie swoje zadania wobec uczniéw, takze tych ze SPE, np.:



= nauczyciel wskazuje uczniom kierunek dziatania adekwatnie do ich indywidualnych
mozliwosci i potrzeb edukacyjnych;

= nauczyciel pozwala na osiggniecie celéw wszystkim uczniom na miare ich
indywidualnych potrzeb i mozliwosci.

8.4. Sformutowanie ogdlnych oraz szczegétowych celéw projektu

Uczniowie moga w grupach przedstawi¢ wtasne cele. Jesli nie mogg lub nie chca
tego zrobi¢, nalezy zachecic ich do negocjacji celéw, np. liczby stdw w ogtoszeniu,
dtugosci scenki w restauracji itp. Na etapie formutowania celéw projektu warto
takze doprecyzowac¢ z uczniami przebieg finatu projektu.

8.5. Podziat na grupy

Na poczatkowym etapie uczniowie powinni pracowaé w niewielkich, maksymalnie
czteroosobowych zespotach. Dopiero w koficowej fazie projektu moga potaczyc sity

w celu przygotowania wielkiego finatu. Na poszczegélnych etapach (précz ostatniego)
uczniowie powinni zosta¢ podzieleni na minimum trzy zespoty. Gdy uptynie czas na
realizacje poszczegdlnych etapdéw, uczniowie spotkaja sie, aby podzieli¢ sie ze sobg
efektami pracy. Po drugim etapie — przygotowania przyktadowego menu — uczniowie
debatujg nad wyborem jednego i przygotowuja finat projektu. Poszczegélne etapy
projektu to:

Etap | — Kuchnia rosyjska — przygotowanie stownictwa, nazw potraw, wyszukanie
i analiza przepisow.

Etap Il — Konkurs pomiedzy grupami na kreatywne menu z potrawami (produktami)
kuchni rosyjskiej, logotypem i hasto restauracji — z wykorzystaniem technologii
cyfrowych. Na tym etapie projektu warto zaprosi¢ lokalnych restauratoréw, menedzeréw
lub innych pracownikéw restauracji, ktérzy podzielg sie wiedzg na temat pracy

w restauracji, dziatalnosci marketingowej, opowiedzg, na co zwrdci¢ uwage podczas
tworzenia logotypu i nazwy restauracji.

Etap Il — Przygotowanie finatu projektu — przygotowanie scenek sytuacyjnych

oraz ogtoszenia o otwarciu restauracji (podziat rél: kelnerzy, kucharze, manager itp.).
Podczas tego etapu uczniowie pracujg catg grupg, a ich zadaniem jest przearanzowanie
sali lekcyjnej w sposdb imitujacy restauracje. Przygotowanie wystroju i potraw

Z zaproponowanego na wczesniejszym etapie menu nalezy do uczniéw. Uczniowie
przygotowuja ogtoszenie w jezyku rosyjskim, w ktérym informuja o otwarciu restauracji
z daniami kuchni rosyjskiej. Go$cie moga przychodzi¢ do restauracji podczas przerw

lub lekcji wychowawczej, moga zarezerwowac stolik lub sprobowac dostac sie do lokalu
bez rezerwacji.

Dwa pierwsze etapy projektu mozna z powodzeniem zrealizowa¢ przy pomocy
metod i technik ksztatcenia na odlegtos¢. Uczniowie powinni mie¢ wowczas mozliwos¢
kontaktowania sie ze sobg za posrednictwem czatu lub wideokonferencji. Swoje
pomysty moga zapisywac na specjalnie do tego celu utworzonym dysku.

Projekt ma charakter praktyczny, ale takze jezykowy, w zwigzku z czym menu
restauracji powinno zostac przygotowane w co najmniej dwéch jezykach — polskim
dla gosci i rosyjskim. Uczniowie moga takze przygotowac menu w trzecim jezyku,



np. angielskim lub niemieckim, bedg tym samym ksztattowa¢ kompetencje
wielojezycznosci. Wszystko zalezy jednak od tego, czy w zespole projektowym znajdzie
sie uczen utalentowany jezykowo lub uczniowie skorzystajg z pomocy oséb trzecich.

8.6. Przygotowanie harmonogramu pracy i podziat zadan

Po zapoznaniu sie z tematyka oraz czasem trwania projektu uczniowie ustalajg, jak duzo
czasu potrzebuja na realizacje poszczegélnych etapéw. Planuja takze terminy spotkan,
zaréwno poszczeg6lnych grup, jak i catego zespotu projektowego. Zaznaczy¢ nalezy, ze
najwiecej czasu uczniowie powinni posSwieci¢ na ostatni etap projektu — przygotowanie
restauracji, potraw, scenografii itp. Biorac pod uwage czas trwania projektu, na jego
poszczeg6lne etapy nalezy przeznaczy¢:

= Etap| —gromadzenie materiatéw — stownictwa zwigzanego z zywieniem, zwrotéw
stosowanych w restauracji, nazw potraw, przepiséw — okoto trzech godzin.

= Etap Il — zaprojektowanie logotypu, zaproponowanie nazwy, hasta reklamowego
i menu restauracji — okoto czterech godzin. Uczniowie powinni pracowa¢ w grupach
z zastosowaniem narzedzi technologii cyfrowych, warto zatem zadbac o zaopatrzenie
grup w odpowiedni sprzet, np. tablety lub laptopy. Jesli w szkole nie funkcjonuje
mobilna pracownia informatyczna, wéwczas na tym etapie nalezy przeprowadzi¢
zajecia projektowe w pracowni informatycznej.

= Etap lll — przygotowanie inscenizacji — scenografii, ogtoszen, a dodatkowo podziat
rél, zaplanowanie préb — okoto pieciu godzin.

Uczniowie powinni podzieli¢ sie zadaniami w grupach zgodnie z wtasnymi
predyspozycjami. Prace kazdego zespotu powinien koordynowac¢ lider. Uczen zdolny
jezykowo powinien odpowiada¢ za poprawnos¢ jezykowa przygotowywanych materiatow.
Ucznia z ADHD (od ang. attention deficit hyperactivity disorder) mozna zaangazowac¢
w przygotowanie scenografii restauracji, gdyz to zadanie angazuje ruch.

8.7. Dobér literatury i poszukiwanie zrodet wiedzy

Grupy zapoznajg sie z zasobami biblioteki oraz mozliwoSciami wykorzystania Zzrédet
wiedzy dostepnych na terenie szkoty (komputery w bibliotece, dostep do internetu,
tabletéw itp.), Nauczyciele moga zaproponowa, gdzie jeszcze szukaé zrédet wiedzy.
Moga np. zainspirowac uczniéw, podajac im katalog stron internetowych, pokazujac
przyktadowe menu itp. W celu zaprezentowania uczniom waloréw kuchni rosyjskiej
szczegblnie polecany jest blog Kotem sie toczy (wpis na temat kuchni rosyjskie;:
kolemsietoczy.pl). Blog pisany jest w jezyku polskim, co pozwoli uczniom o nizszym
poziomie znajomosci jezyka lepiej zrozumie¢ specyfike kuchni rosyjskiej. Warto takze
zaproponowac wspdlne wyjscie do restauracji z daniami kuchni rosyjskiej lub ukrairiskiej
znajdujacej sie w bliskim sasiedztwie szkoty. Wskazane jest takze zaproszenie do
szkoty w roli ekspertéw pracownikéw pobliskiej restauracji, np. wtascicieli restauracji,
menedzerdw, kelneréw, kelnerki, ktérzy pokaza uczniom, w jaki sposdb wyglada praca
w restauracji od strony organizacyjnej, a takze kucharzy, ktérzy moga zaprezentowac
funkcjonowanie restauracji od strony praktycznej.

8.8. Realizacja projektu

Podczas realizacji dwéch pierwszych etapéw uczniowie beda pracowaé w niewielkich,
maksymalnie czteroosobowych zespotach. Po pierwszym etapie projektu uczniowie



spotkajg sie na zebraniu zespotu projektowego, aby podzieli¢ sie pozyskana wiedza:
zgromadzonym stownictwem i zwrotami. Moga przedstawic je na plakatach,

w prezentacji lub w formie mapy mysli. Powinni takze zaprezentowac kilka
przyktadowych przepiséw na dania kuchni rosyjskiej. Po drugim etapie uczniowie
zaprezentuja menu, wtasne nazwy restauracji, hasta promujace oraz logotypy, nastepnie
w drodze konkursu wybiorg sposrod wszystkich propozycji grup jedna, ktéra zrealizuja
podczas finatu projektu. Uczniowie pracuja samodzielnie, jednak mogg liczy¢ na
konsultacje z nauczycielami, ktérzy powinni by¢ do dyspozycji uczniéw. Formy kontaktu
nalezy uzgodni¢ wczesniej, rekomenduje sie nie tylko kontakt bezposredni, ale takze za
poSrednictwem narzedzi cyfrowych, np. poczta elektroniczna, komunikatory internetowe
itp. Oprécz formy kontaktu nalezy takze uzgodni¢ godziny, w jakich uczniowie

mogg kontaktowac sie z nauczycielami. Uczniowie moga kontaktowac sie w sprawie
technik pracy, a takze Zrédet pozyskiwania informacji. Wskazane jest, aby nauczyciele
przygotowali katalog materiatéw do pracy projektowej np.: przyktadowe menu
rosyjskich restauracji, filmy przedstawiajgce scenki w restauracji, wykaz wybranych
zwrotéw stosowanych w restauradji itp.

8.9. Prezentacja wynikow

Wyniki prac poszczegélnych grup projektowych beda prezentowane na biezaco, po
dwdch pierwszych etapach, zgodnie z przyjetym harmonogramem. Trzeci etap, bedacy
zwienczeniem pracy nad projektem, wymaga najwiecej czasu. Uczniowie musza
przemysle¢ forme, w jakiej zaprezentuja efekty swojej pracy. Rekomendowang jest
wspominana juz wielokrotnie ,restauracja’. Uczniowie przygotuja jedna wybrana

sale lekcyjng i przemienia jg w sale restauracyjng. Aranzacja jej wnetrza zalezy od
uczniéw i profilu restauracji na podstawie wczesniej wybranego logotypu, nazwy,
hasta i menu. Rekomenduie sie jednak pozostawienie tablicy (kredowej lub biatej)

lub flipchartu, ktére postuza gosciom restauracji do napisania opinii na temat
obstugi lub smaku potraw czy wystawienia krétkiej recenzji. Komentarze zapisane na
tablicy beda formga oceny projektu, zgodnie z zatozeniami oceniania ksztattujacego,

w ktorym ocena jest forma dialogu, informacja zwrotng na temat wktadu pracy, staran
uczniéow. W zaaranzowanej restauracji kelnerzy (wybrani sposréd uczestnikéw projektu)
obstuguja gosci restauracji: polskojezycznych — moga to by¢ inni nauczyciele, ktérzy
zacheceni ogtoszeniem odwiedzili restauracje; anglojezycznych — inni uczestnicy
projektu lub uczniowie szkoty zacheceni ogtoszeniem; rosyjskojezycznych — wybrani
sposrad uczestnikow projektu. Dzieki takiemu zabiegowi ksztattowana bedzie
kompetencja kluczowa w zakresie wielojezycznosci.

8.10. Ocena projektu

Uczestnicy projektu otrzymaja informacje zwrotng zaréwno od nauczyciela jezyka
rosyjskiego — koordynatora projektu, jak i od gosci restauracji (tablica do wyrazania
opinii). Nauczyciel, oceniajac uczestnikéw projektu, powinien pamieta¢ o koniecznosci
indywidualizacji oceny. Powinna ona zosta¢ dostosowana do wszystkich uczniéw,

takze tych ze SPE. Podczas oceny nauczyciel powinien odnies¢ sie do kryteriéw oceny
zawartych w regulaminie projektu (punkt 8.3.). W kazdej z wymienionych kategorii
uczniowie otrzymuja 05 pkt (punkty za menu, logotyp, hasto i nazwe nalezy przydzieli¢
bezposrednio po pierwszym etapie projektu). Uczniowie otrzymaija takze punkty



bonusowe: po jednym za kazdg pozytywnga opinie od goscia restauracji, niebedacego
uczestnikiem projektu. Punkty s3 sumowane i przeliczane na stopiery, zgodnie
z wewnatrzszkolnymi zasadami oceniania zawartymi w statucie szkoty.

Udzielajac uczniom informacji zwrotnej, pamietac nalezy, aby przede wszystkim
doceni¢ uczniéw za wktad pracy i wysitek wtozony w realizacje projektu. Kazdy uczen
i uczennica, takze ze SPE, powinni dowiedzie¢ sie od nauczyciela, co w projekcie zrobili
dobrze, ale takze co ijak nalezy poprawi¢, aby podobne przedsiewziecia w przysztosci
przebiegaty bez probleméw. Warto nagrodzi¢ uczniéw pozytywna oceng, wptynie to na
nich motywujaco i zacheci do wziecia udziatu w innych tego typu projektach.

8.11. Ewaluacja

Ewaluacja projektu zostanie przeprowadzona metoda niekonwencjonalng — listu
do nauczyciela. Sala jezykowa powinna na czas ewaluacji zamienic¢ sie w przestrzen
pobudzajaca do kreatywnego myslenia, warto zatem zadbac o potrzeby wszystkich
uczniéw — réwniez tych, ktérzy preferujg nieformalng przestrzer do nauki, np. na
poduszkach, na podtodze itp. Uczniowie stabowidzacy powinni mie¢ dostosowane
warunki pisania listu, np. odpowiednie oswietlenie.

Zadaniem uczni6w jest napisanie listu do nauczyciela, w ktérym opisza korzysdi,
jakie przyniést im projekt — zaréwno te jezykowe (poznanie nowego stownictwa, nauka
pisania ogtoszenia, komunikacja w restauracji itp.), jak i pozajezykowe (kompetencje
kluczowe: wielojezycznosé, kompetencje cyfrowe, w zakresie przedsiebiorczosci,
kreatywno$¢, wspétpraca w grupie itp.). W liscie uczniowie powinni takze krétko opisa¢
wsp6tprace w grupach, zaréwno w tych matych, tworzonych na poszczegélnych etapach,
jak i w catym zespole projektowym. Podczas pisania listu warto przypomnie(, jakie byty
cele projektu, aby uczniowie mogli sie do nich odnies¢ podczas ewaluadji.

8.12. Wnioski i rekomendacje do dalszej pracy

Whioski i rekomendacje do dalszej pracy mozna wypracowa¢ wspdlnie z uczniami. Po
przeprowadzeniu ewaluacji uczniowie mogg podzieli¢ sie refleksjg na temat projektu,
powiedzie¢, co wedtug nich udato sie zrealizowac bez przeszkdd, a co stanowito dla
nich problem. Warto zacheci¢ uczniéw do formutowania wnioskéw na przysztosc: co
nalezatoby usprawni¢ i jak mozna tego dokonad, aby w przysztosci unikngé podobnych
probleméw. Przyktad formutowania wnioskéw i rekomendacji:

+Whniosek: Praca w grupach nie zawsze przebiegata sprawnie, cztonkowie grup
wchodzili ze sobg w konflikty.

Rekomendacja: W celu unikania konfliktéw na etapie podziatu na grupy nalezy
dobiera¢ uczniéw reprezentujacych rézne typy osobowosci'.

9. Materiaty pomocnicze

W realizacji projektu pomocne moga by¢ wszelkiego rodzaju blogi kulinarne dotyczace
kuchni rosyjskiej. Moga by¢ to blogi zaréwno w jezyku rosyjskim, jak i polskim, np.:

= Kotem sie toczy (dostep 7.11.2022) — blog w jezyku polskim;
= Kuchnia rosyjska (dostep 7.11.2022) — blog w jezyku rosyjskim.



https://kolemsietoczy.pl/kuchnia-rosyjska-potrawy-dania-tradycyjne-co-jedza-w-rosji/
https://www.advantour.com/rus/russia/cuisine.htm

Przyktadowe menu do pracy grupowej:

= behance.net (dostep 7.11.2022);
= solovey-roscha.ru (dostep 7.11.2022);
= oldcity.rest (dostep 7.11.2022).

Pomocne beda takze materiaty Oérodka Rozwoju Edukacji (ORE) dotyczace pracy
metodg projektu, np.:

Elert E., Wenda A, b.r., Praca metodg projektu (PDF, 2,1 MB; dostep 7.11.2022),
Warszawa: ORE.

Kotarba-Kariczugowska M., b.r., Praca metodq projektu (PDF, 197 KB; dostep 7.11.2022),
Warszawa: ORE.


https://www.behance.net/gallery/45011209/sezonnoe-menju-dlja-russkogo-restorana-rasstegaj
https://solovey-roscha.ru/menyu-restorana/banketnoe
https://oldcity.rest/menyu-2/#%D1%81%D0%B0%D0%BB%D0%B0%D1%82%D1%8B
https://www.ore.edu.pl/wp-content/plugins/download-attachments/includes/download.php?id=5062
https://www.ore.edu.pl/wp-content/plugins/download-attachments/includes/download.php?id=6869

Szymon Domanski — nauczyciel mianowany. Od 2017 roku uczy dwéch jezykdw obcych
(angielskiego i rosyjskiego) w Szkole Podstawowej im. hr. Wkadystawa Zamoyskiego

nr 90 w Poznaniu. Nauczanie jezyka rosyjskiego wprowadzit w formie zaje¢ dodatkowych we
wsp6tpracy ze szkolnym Stowarzyszeniem 90-tka oraz w ramach poznanskiego programu
profilaktycznego. Entuzjasta projektéw majacych na celu wspieranie wszystkich uczniéw

w osiaganiu sukceséw dydaktycznych. W 2018 roku wspéttworzyt projekt ,WspieraMY"

majacy na celu wyréwnanie szans wsréd uczniéw z problemami, a takze uczenie jezykow
obcych ciekawymi, kreatywnymi metodami prowadzacymi do zwiekszenia indywidualizacji
nauczania, a w konsekwencji do wzrostu autonomii ucznia. W roku szkolnym 2019/2020
koordynowat z ramienia szkoty Xl edycje ogélnopolskiego projektu ,Szkoty otwartej na
wielokulturowoi¢”. Dziatania podejmowane w ramach projektu pozwolity na stworzenie
przyjaznej i otwartej przestrzeni dla wszystkich: uczniéw, rodzicéw i nauczycieli.
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