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1. Temat projektu

Otwieramy meksykarska restauracje!

2. Osoby prowadzace projekt

2.1. Koordynator

Nauczyciel jezyka hiszpanskiego
2.2. Pozostali

Nauczyciel przedsiebiorczosci, nauczyciel zawodu

3. Ramy czasowe

Przetom wrzesnia i pazdziernika bedzie rozpoczeciem projektu, zakonczenie
przewidziane jest na listopad lub grudzien (projekt trwa ok. 2 miesiace)

4. Cele projektu

4.1. Cele ogélne

pogtebienie znajomosci jezyka hiszpanskiego, ze szczegélnym uwzglednieniem
umiejetnosci komunikacyjnych przydatnych w zawodzie kucharza;

rozwijanie kompetencji w zakresie przedsiebiorczosci oraz wielojezycznosci, wiedzy
na temat zaktadania wtasnej firmy oraz umiejetnosci miekkich, np. zarzadzania
czasem, stresem i grupg;

zdobywanie wiedzy na temat kuchni hiszpanskiej, meksykanskiej lub innego kraju
hiszpanskojezycznego.

4.2. Cele szczegétowe

4.2.1. Cele poznawcze

Uczen wie/zna:

stownictwo z jezyka hiszpanskiego zwigzane z produktami zywnoSciowymi

i gotowaniem;

jakie sg narodowe potrawy Hiszpanii i Meksyku;

jak mozna wykorzysta¢ w kuchni rézne egzotyczne produkty i przyprawy, ktére
pojawiajg sie w polskich sklepach;

jak przyrzadzi¢ znane i typowe dania kuchni hiszpariskiej i meksykarskiej (ma wiedze
teoretyczna);

jakie aspekty nalezy wzigé pod uwage podczas zaktadania wtasnej firmy Swiadczacej
ustugi z zakresu zywienia i jakie prawa rynku warunkujg powodzenie firmy.

4.2.2. Cele ksztatcace

Uczen potrafi:

stworzy¢ dania kuchni hiszpanskiej i meksykanskiej;

zrozumie¢ wpisy na blogach kulinarnych, tekst w filmikach na YouTube i inne Zrédta,
ktore pokazujg oryginalne i autentyczne przepisy;

okresli¢ smak, zastosowanie i pochodzenie réznych bardziej egzotycznych produktow;
opisa¢ dania kuchni hiszpanskiej i meksykanskiej — np. sposéb przyrzadzania,
niezbedne sktadniki;




= zrozumie¢ zasady tworzenia business planu restauracji, zaktadania i zarzadzania
witasng firma;

= napisa¢ CV (curriculum vitae) w jezyku hiszpafskim:;

= konstruktywnie oceni¢ innych i siebie.

4.2.3. Cele wychowawcze
Uczen:

= otwiera sie na nowa wiedze;

= rozwija swoje zainteresowania, jest kreatywny;

= uczy sie wtasciwie przezywac porazke;

= podejmuije refleksje, czy lepiej czuje sie w roli lidera, czy podwtadnego;

= uczy sie asertywnosci i wspotpracy w grupie;

= uczy sie zyczliwego wyrazania swojej opinii, nawet niepochlebnej;

= umiejetnie korzysta z osiggniec¢ innych;

= uczy sie szacunku wobec pracy innych;

= otwiera sie nainne kultury i r6znorodnos¢ swiata;

= okresla swoje mocne i stabe strony;

= uczy sie radzi¢ sobie ze stresem, presja czasu i sytuacjami problemowymi;

= widzi zwigzek miedzy czasem wtozonym w prace wtasng a efektami;

= podejmuije refleksje, czy praca, w ktérej nieustannie jest sie narazonym na ocene
innych osaéb jest rzeczywiscie dobra dla tego ucznia.

4.2.4. Cele szczegétowe dla uczniéw:
Dzieki uczestnictwu w projekcie:

= poznasz hiszparskie stowa zwigzane z réznymi produktami spozywczymi, towarami
i przygotowaniem positkdow;

= zdobedziesz kompleksowa wiedze na temat kuchni hiszpanskiej
i meksykanskiej;

= nauczysz sie przygotowywac hiszparskie i meksykanskie potrawy;

= pogtebisz swojg umiejetnos¢ rozumienia tekstu stuchanego i czytanego w jezyku
hiszpanskim, zwtaszcza w zakresie kulinariow;

" nauczysz sie pisa¢ CV w jezyku hiszpanskim;

= dowiesz sie, jak w praktyce wyglada zarzadzanie firma (wtasna restauracja);

= przekonasz sie, czy lepiej sprawdzisz sie w roli szefa czy pracownika;

= przekonasz sie, czy wolisz pracowaé w parze, grupie czy indywidualnie;

" nauczysz sie kreatywnosci w kuchni.

5. Treéci ksztatcenia (na bazie podstawy programowej ksztatcenia
ogoélnego dla branzowej szkoty | stopnia dla uczniéw bedacych
absolwentami oémioletniej szkoty podstawowej)

Jezyk hiszpanski

W przypadku wariantu BS.1.0. (dla poczatkujacych): uczeri postuguije sie
podstawowym zasobem érodkéw jezykowych (leksykalnych, gramatycznych,
ortograficznych oraz fonetycznych) nawiazujacym przede wszystkim do Il bloku tresci
zaproponowanym w programie nauczania Espafiol en tu trabajo i umozliwiajgcym



realizacje pozostatych wymagan ogélnych w zakresie tematéw wskazanych
w wymaganiach szczeg6towych:

= zywienie (np. artykuty spozywcze dotyczace wszystkich kategorii i grup produktéw —
owoce, warzywa, miesa, ryby, owoce morza, przyprawy, ogélne produkty spozywcze,
stodycze, napoije itd.; positki i ich przygotowanie, lokale gastronomiczne, diety);

= zakupy i ustugi (np. towary);

= elementy wiedzy o krajach z obszaru jezyka hiszpanskiego, w szczeg6lnosci
o typowych produktach i kuchni Hiszpanii, Meksyku i innych krajéw
hiszpariskojezycznych (tresci te uwzglednione sa w | bloku tresci w programie
nauczania).

Uczen:

= rozumie bardzo proste i krétkie wypowiedzi ustne artykutowane wyraznie oraz
powoli —w standardowej odmianie jezyka, a takze krétkie i proste wypowiedzi
pisemne — w zakresie opisanym w wymaganiach szczegétowych;

= posiada elementy wiedzy o krajach z obszaru nauczanego jezyka oraz o kraju
ojczystym, z uwzglednieniem kontekstu miedzykulturowego.

W przypadku wariantu BS.1.2. (dla kontynuujacych nauke)

Jak wyzej, przy czym uczen postuguje sie w miare rozwinietym zasobem $rodkéw
jezykowych, np. rozréznia rodzaje ryb, owocéw morza, zna nazwy réwniez mniej
powszechnych produktéw zywnosciowych.

Jezyk hiszpanski zawodowy
Uczen:

= postuguije sie podstawowym zasobem Srodkéw jezykowych w jezyku obcym
nowozytnym (ze szczegdlnym uwzglednieniem $rodkéw leksykalnych)
umozliwiajgcych realizacje czynnosci zawodowych w zakresie tematéw zwigzanych
np. z ustugami $wiadczonymi w danym zawodzie;

= rozumie proste wypowiedzi ustne artykutowane wyraznie, w standardowej odmianie
jezyka obcego nowozytnego, a takze proste wypowiedzi pisemne w jezyku obcym
nowozytnym w zakresie umozliwiajgcym realizacje zadan zawodowych;

= zmienia forme przekazu ustnego lub pisemnego w jezyku obcym nowozytnym
w typowych sytuacjach zwigzanych z wykonywaniem czynnosci zawodowych, np.
przekazuje w jezyku polskim informacje sformutowane w jezyku obcym nowozytnym,
np. zawarte w materiatach wizualnych (np. wykresach, symbolach, piktogramach,
schematach) oraz audiowizualnych (np. filmach instruktazowych);

= wykorzystuje strategie stuzace doskonaleniu wtasnych umiejetnosci jezykowych oraz
podnoszgce Swiadomos¢ jezykowa, np. wspotdziata w grupie, korzysta ze stownika,
korzysta z tekstow w jezyku obcym nowozytnym, réwniez za pomoca technologii
informacyjno-komunikacyjnych.

Przedmioty zawodowe
Uczen:

= charakteryzuje produkty i ich zastosowanie w gastronomii;
= stosuje urzadzenia do przechowywania zywnosci;




= stosuje terminologie miedzynarodowa wtasciwg dla gastronomi;

= stosuje receptury gastronomiczne;

= stosuje metody i techniki przygotowania dan;

= dobiera produkty do przygotowania dar;

= stosuje przyprawy i ziota oraz ttuszcze do przygotowania potraw;

= przygotowuje zupy, podstawowe desery, sosy, przystawki;

= przygotowuje dania z jaj, przetworéw mlecznych, maki, kasz, ryzu, miesa, ryb
i owocOw morza, warzyw i owocow;

= charakteryzuje dania kuchni réznych narodéw.

Podstawy przedsiebiorczosci:

= rozumienie zasad zarzadzania, roli marketingu oraz spotecznej odpowiedzialnosci
w funkcjonowaniu przedsiebiorstwa;

= odpowiedzialne gospodarowanie pieniedzmi;

= podnoszenie kompetencji osobistych i spotecznych niezbednych na rynku pracy oraz
wzmacnianie motywacji do pracy;

= sporzadzanie dokumentéw aplikacyjnych;

= przygotowanie do prowadzenia wtasnej dziatalnoSci gospodarczej;

= efektywne uczestniczenie w pracy zespotowej, z wykorzystaniem umiejetnosci
w zakresie komunikacji interpersonalnej oraz wdrazanie zasad skutecznego
przywédztwa w organizacji.

6. Charakterystyka odbiorcow

6.1. Typ szkoty

szkota branzowa | stopnia, Ill etap edukacyjny.
6.2. Wiek uczniéw

Projekt jest przeznaczony dla oséb w trzeciej klasie szkoty branzowej, czyli w wieku 17
lat, cho¢ moga w nim wzig¢ udziat tez uczniowie klasy II. Projekt jest wszechstronny,
pozwala na zdobycie bardzo praktycznej i zyciowej wiedzy i umiejetnosci, ktére moga
konkretnie przetozy¢ sie nie tylko na che¢ zatrudnienia danej osoby, ale tez pozwoli¢
uczniom skonkretyzowa¢ swoje plany na przysztos¢. Dlatego warto, by w projekcie wzieli
udziat uczniowie starsi, ktérzy w niedtugim czasie musza podjac decyzje o swojej dalszej
Sciezce zawodowej, lub edukacyjnej, ktorzy sg otwarci na rézne mozliwosci i realnie
zaangazowani w formowanie swojej przysztosci.

6.3. Klasa

Projekt przeznaczony jest w szczegélnosci dla ucznidw klas ksztatcacych w zawodzie
kucharz, cho¢ tak naprawde, przy odpowiednich modyfikacjach, mozna go aplikowac
réwniez dla zawodu cukiernik. W zakresie niezbednych umiejetnosci jezykowych projekt
koncentruje sie na znajomosci przede wszystkim srodkéw jezykowych zwigzanych

stricte z kulinariami i to stownictwo powinno by¢ juz dobrze opanowane przez uczniéw
bioracych udziat w projekcie. Uczniowie powinni posiadaé tez umiejetnos¢ rozumienia
wypowiedzi ze stuchu i tekstu czytanego, jednak nalezy pamieta¢, ze ogladanie filmikéw
na YouTube czy czytanie przepiséw na blogach jest o tyle tatwiejsze, ze fonii towarzyszy
bardzo sugestywny obraz, ktéry znaczaco utatwia zrozumienie tekstu. Uczniowie nie



powinni zatem obawiac sie, ze ich umiejetnosci jezykowe s3 niewystarczajace do wziecia
udziatu w projekcie.

6.4. Zréznicowanie potrzeb i umiejetnosci

Projekt dostosowany jest do indywidualnych potrzeb i mozliwo3ci uczniéw — na etapie
pozyskiwania wiedzy (uczniowie z obnizona percepcja stuchowa Lub niestyszacy moga
koncentrowac sie na tekstach pisanych — blogi), z kolei uczniowie lepiej rozumiejacy
tekst stuchany moga zupetnie poming¢ czytanie przepiséw na blogu.

Na etapie wykonywania przepisow réwniez mozna dostosowa¢ trudnos¢ wykonania
dania do mozliwosci ucznia — uczniowie lepiej radzacy sobie z praktyka kulinarng
mogg zmierzy¢ sie z trudniejszymi potrawami, a ci, ktérzy nie czuja sie na sitach —

z przepisami tatwiejszymi.

Umiejetnoé¢ rozumienia tekstéw (czyli w tym projekcie przepiséw kulinarnych) to
umiejetnos¢ typowo receptywna, niewymagajaca od uczniow aktywnego uzycia jezyka
hiszpanskiego w mowie czy pismie. Czesto pozyskanie umiejetnosci receptywnych
jest tatwiejsze nie tylko dla dyslektykow, ale tez dla oséb, ktdre nie lubig uczy¢ sie
jezykow obcych czy takich, ktére nie przejawiaja tzw. talentu jezykowego. Dlatego udziat
w projekcie moze by¢ idealng alternatywa dla uczniéw z takimi specjalnymi potrzebami
jezykowymi (SPE), dla uczniéw posiadajacych tzw. bariere jezykowa czy dla tych, ktérzy
nie czuja sie na sitach, by uzywac jezyka produktywnie.

Ponadto kazdy uczen podczas przygotowania dan moze wybra¢ ten dziat kulinariéw,
ktory jest mu najblizszy (np. cukiernictwo, przygotowania dania wegetariaiskiego/
potrawy miesnej itp.).

7. Formy i metody realizacji projektu
7.1. Formy pracy

Projekt przewiduje rézne formy pracy. Z jednej strony, uczniowie beda pracowali

w grupie, np. podczas gry zwigzanej z zaktadaniem firmy czy w trakcie przygotowywania
jednego z dwdch dar konkursowych. Z drugiej strony, wiele zadan bedzie wymagato

od ucznia indywidualnej pracy, np. napisanie CV, przegladanie przepiséw kulinarnych,
przygotowanie jednej z potraw. Pozwoli to uczniom na skrupulatne przyjrzenie sie tym
dwém formom pracy i podjecie refleksji, ktéra z nich bardziej im odpowiada, w ktorej
czuja sie swobodniej i w ktérej chcg sie realizowac w przysztosci.

7.2. Metody pracy — realizacja celéw poznawczych
Realizacja podanych celéw odbedzie sie przy wykorzystaniu nastepujacych metod pracy:

= metody aktywizujace (gry dydaktyczne i éwiczenia na kartach pracy) — majace na
celu poznanie, zapamietanie i pogtebienie znajomosci stownictwa zwigzanego
z produktami spozywczymi i gotowaniem;

= metoda audiolingwistyczna;

= praca za pomoca technologii informacyjno-komunikacyjnych (TIK, np. aplikacje typu
Quizlet, ¢wiczenia online);

= ogladanie filméw na YouTube w oryginale (wykorzystywanie autentycznych
materiatéw Zrodtowych rekomendowanych w programie nauczania Espafiol en tu
trabajo), hiszpaniskich programéw kulinarnych (np. Master Chef) oraz czytanie blogéw



kulinarnych i podrézniczych (z nauczycielem w trakcie zaje¢ projektowych) — metoda
realizujaca podejécie naturalne;

= metoda gramatyczno-ttumaczeniowa — podczas analizy ogladanych/ czytanych
materiatow;

= efektywne nauczanie poprzez czytanie/stuchanie oraz opowiadanie;

= podejécie CLIL (ang. Content and Language Integrated Learning) — oparte na analizie
wiedzy przedmiotowej zintegrowanej z jezykiem hiszpanskim i przedstawionej
w jezyku hiszpanskim;

= spotkanie z ekspertem z dziedziny kuchni hiszpariskiej lub meksykariskiej (np. szefem
kuchni restauracji, ktéra serwuje taka kuchnie), opowie on uczniom o najwazniejszych
zatozeniach, smakach, produktach i potrawach tych krajéw (w miare mozliwosci),
przedstawi uczniom konkretne produkty (owoce, ziota, przyprawy) charakterystyczne
dla kuchni Hiszpanii/Meksyku, opowie o ich zastosowaniu, pokaze przyktadowe
przepisy i zacheci uczniéw do korzystania z nich podczas przygotowywania dar;

= praca z materiatami wizualnymi, podejscie komunikacyjne — podczas zaje¢
z przedmiotéw zawodowych;

= wyktad, pogadanka — na projektowych zajeciach z przedsiebiorczosci, majg na
celu przedstawienie (lub powtérzenie) wiedzy dotyczacej zaktadania wtasnej firmy
Swiadczacej ustugi z zakresu zywienia.

7.3. Metody pracy — realizacja celéw ksztatcacych
Cele ksztatcace zostang zrealizowane przy wykorzystaniu nastepujacych metod:

= (¢wiczenia na kartach pracy przygotowanych do ogladanych i analizowanych filméw
i programéw kulinarnych;

= udziat w zajeciach praktycznych (praca metoda doswiadczalna i zanurzenie
w kulturze $wiata hiszpanskojezycznego), przygotowanie dwéch konkursowych da —
majace na celu zapamietanie smakdw, produktéw, dan i sposobu ich przyrzadzania;

* metoda symulujaca, ¢wiczenia z kartami pracy — na zajeciach projektowych
z przedsiebiorczosci — ma na celu pokazanie zastosowania wiedzy teoretycznej na
temat zaktadania wtasnej restauracji w praktyce;

= catkowite zanurzenie — podczas gry symulacyjnej;

= dydaktyczna gra symulacyjna, majace na celu pokazanie w mikroskali, jak zarzadza
sie firma;

* metoda gramatyczno-ttumaczeniowa w celu napisania CV.

7.4. Metody pracy - realizacja celéow wychowawczych:

* metoda empiryczna podczas samodzielnego przygotowania dar konkursowych;
= podejécie kompleksowe do nauczania i uczenia sie jezykéw, wptywajace na
wszechstronny rozwdj ucznia.

8. Sposob realizacji projektu edukacyjnego
8.1. Zainicjowanie projektu

Nauczyciel jezyka hiszpanskiego na poczatku roku szkolnego na lekcji poinformuje
uczniéw o projekcie. Odpowiednie informacje (cele, sposéb realizacji, metody pracy,
dobér uczestnikéw itp.) zostana przekazane réwniez za pomoca strony internetowej
szkoty oraz na tablicy informacyjnej w szkole.



8.2. Spisanie regulaminu/kontraktu

Kontrakt z uczniami zostanie podpisany na poczatku realizacji projektu. Bedzie zawierat
m.in. takie informacje jak:

= harmonogram zadan i spotkar projektowych;

= zasady wspodtpracy w grupie oraz z nauczycielami;
= termin realizacji zadan;

= spos6b oceny projektu.

8.3. Wybér tematu

Wybér tematu w tym projekcie to przede wszystkim wybér dan, ktére beda przygotowywali
uczniowie. Decyzje te podejma na samym koricu projektu, gdy juz przygotuija sie wczesniej
merytorycznie i zyskaja odpowiednig wiedze teoretyczng, ktéra umozliwi im podjecie
Swiadomej decyzji na temat tego, co beda chcieli przygotowac. Nauczyciel powinien jedynie
czuwaé nad tym, by wybierane dania byty réznorodne, nie powinien jednak sugerowa¢
konkretnych wyboréw uczniom — to powinna by¢ ich autonomiczna decyzja.

8.4. Podziat na grupy

Wiekszos¢ zadan projektowych przebiegac bedzie w catej grupie projektowej. Uczniowie
beda pracowac w parach tylko przy przygotowaniu jednego z dwdch dan konkursowych
i wtedy powinni wspdtpracowac z osobg, ktérej ufaja, z ktérg dobrze sie rozumiejg

oraz wiedzg, Ze ta wspétpraca bedzie przebiegata dobrze. W szczeg6lnym przypadku
grupa moze liczy¢ trzy osoby, zwtaszcza gdy w grupie projektowej znajduje sie

osoba o specjalnych potrzebach edukacyjnych, wtedy zasadne jest utworzenie grupy
trzyosobowej, w ktdrej pracach bedzie uczestniczyt uczen ze SPE.

8.5. Sformutowanie ogdlnych oraz szczegétowych celéw projektu

Nauczyciel przedstawia uczniom przewidywane cele projektowe, jednak jest tez otwarty
na propozycje ucznidw, ktérzy powinni zasugerowad, jakie inne cele chca zrealizowac
podczas trwania projektu.

8.6. Przygotowanie harmonogramu pracy i podziat zadan

W trakcie projektu wiele zadan bedzie wykonywanych w catej grupie projektowej —
razem z nauczycielami. Konieczne jest zatem takie zaplanowanie harmonogramu, by
uczniowie mogli tatwo sie do niego dostosowa¢, np. jesli jest taka mozliwos¢, nalezy
utozy¢ tak plan lekdji, by uczniowie wszystkich klas biorgcych udziat w projekcie,
jednego dnia w tygodniu koAczyli o podobnej (wczeéniejszej) godzinie i mogli co
tydzier spotykac sie na zajeciach projektowych (na ktérych éwiczone jest stownictwo
kulinarne z jezyka hiszpariskiego, ogladane s i analizowane przepisy itd.).

Gra dydaktyczna zwigzana z zaktadaniem restauracji wymaga kilkugodzinnego
spotkania, sugeruje sie jej przeprowadzenie zamiast lekcji lub np. w dniu wolnym
od zaje¢ dydaktycznych. Wazne jest réwniez zaplanowanie spotkania roboczego dla
nauczycieli zaangazowanych w projekt, by mogli przygotowac gre, zaréwno od wzgledem
analizy jej przebiegu, jak i niezbednych Srodkéw dydaktycznych.

W miedzyczasie ustala sie termin konkursu (moze on sie odbywa¢ w ramach zaje¢
zawodowych).



8.7. Poszukiwanie zrédet wiedzy

Nauczyciele jezyka hiszpanskiego oraz przedmiotéw zawodowych powinni wyposazy¢
uczniéw w baze linkéw do réznych blogéw internetowych oraz kanatéw na YouTube,

z ktorych uczniowie moga korzysta¢ w celu poszerzania swojej wiedzy jezykowej

i kulinarnej. Uczniowie moga tez na wtasna reke wyszukiwac ciekawe materiaty i strony.

8.8. Realizacja projektu

Projekt przeznaczony jest do realizacji dla uczniéw szkoty branzowej | stopnia uczacych
sie w zawodzie kucharz (nr zawodu 512001).

Jedna z najbardziej rozwijajacych sie gatezi kulinariéw jest dzi$ bez watpienia
kuchnia hiszpariska, a jeszcze bardziej meksykanska czy peruwianska. Coraz wiecej
os6b podrézuje po Swiecie i wie, czym jest gazpacho, paella, tacos, guacamole
czy ceviche. Coraz wiecej oséb szuka takich smakéw w Polsce i potrafi oceni¢
autentycznos¢ przygotowanych potraw. W tym aspekcie jezyk hiszparski ma ogromna
przewage nad jezykiem angielskim — w tradycji anglosaskiej trudno bowiem szuka¢
wyszukanych przepiséw, turystyka rozwija sie takze zdecydowanie bardziej w krajach
hiszparskojezycznych.

Projekt bedzie sie skupiat na dwdch gateziach — kuchni hiszpariskiej, ktora jest mniej
znana, ale ze wzgledu na bliskos¢ geograficzng, bardziej powszechna i meksykanskiej,
ktéra aktualnie jest bardzo popularna na Swiecie.

Dzieki projektowi uczniowie rozwing znajomos¢ stownictwa z jezyka hiszpariskiego,
co pozwoli im na korzystanie z dowolnych autentycznych zrodet wiedzy kulinarnej.

Projekt podzielony jest na dwie (raczej niezalezne od siebie) czesci. kacza je jedynie
te same cele — zdobycie kompetencji, wiedzy i umiejetnosci potrzebnych na rynku pracy.

l. Poznawanie stownictwa, nabycie wiedzy o kuchni hiszpanskiej oraz meksykanskiej
i konkurs kulinarny. Uczniowie na lekcjach i zajeciach projektowych uczg sie stéwek
zwigzanych przede wszystkim z kulinariami oraz potrzebnych do prowadzenia dialogu
w restauracji, ¢wiczg rozumienie ze stuchu, zdobywaja wiedze teoretyczng dotyczaca
kuchni tych krajéw, nastepnie zaczynaja oglada¢ filmy na YouTube (w oryginale —
wazne, zeby filmy byty nagrywane przez Hiszpanéw/Meksykanéw, by przepisy
byty jak najbardziej autentyczne) oraz czyta¢ receptury na blogach kulinarnych.
Trudnos¢ analizowanych filmikéw i dobieranych do nich ¢wiczerh musi by¢ stopniowo
zwiekszana — na poczatku filmiki i éwiczenia powinny by¢ stosunkowo tatwe poprzez
nieco bardziej skomplikowane, na zupetnie oryginalnych kofczac. R6zna tez powinna
by¢ ingerencja nauczyciela w zrozumienie tresci — poczatkowo powinien pomagac on
uczniom w stopniu znacznym, tkumaczac cate fragmenty i pokazujac, jakie strategie
mozna stosowa¢ w celu lepszego zrozumienia prezentowanych tresci, a po kilku/
kilkunastu zajeciach uczniowie powinni catkowicie usamodzielni¢ sie w rozumieniu
(nawet niepetnym) wypowiedzi.

Nauczyciel razem z uczniami analizuje materiaty od strony jezykowej, utrwala
materiat, pokazuje, jak mozna stara¢ sie zrozumie¢ wypowiedZ nawet nie rozumiejac
wszystkich stéw (np. poprzez odniesienia do jezyka angielskiego) oraz daje

uczniom katalog kolejnych filméw, ktére moga ogladac indywidualnie. Te czes¢



z powodzeniem mozna poprowadzi¢ w formie zdalnej — zaréwno poprzez wspélng
prace nauczyciela i uczniéw podczas zaje¢ online za posrednictwem réznych platform
edukacyjnych (np. MsTeams czy GoogleMeets), jak i poprzez przesytanie uczniom
linkéw do ¢wiczen, zadan, kart pracy czy filméw na YouTube lub blogdw.

Po tej czesci projektu (ktéra powinna trwaé okoto 2 miesiecy), uczniowie

z jednej strony indywidualnie, z drugiej — w parach (lub grupach trzyosobowych)
opracowuja i przygotowuja po jednym daniu z kuchni hiszpanskiej i meksykanskiej,
ktére zaprezentujg podczas konkursu, ktéry odbedzie sie na koricu projektu.
Pracujac w parze musza wskazac szefa, warto tu odwotac sie do gry symulacyjnej

i doSwiadczen uczniéw — szefem powinna zostac ta osoba, ktéra ma kompetencje
lidera. W czasie przygotowan do konkursu uczniowie zachecani sg do indywidualnych
konsultacji zawtaszcza z nauczycielem przedmiotéw zawodowych. Na zajeciach
projektowych lub zajeciach praktycznych uczniowie przygotowuja dwa dania —
jedno w parach, drugie indywidualnie. Nastepnie uczniowie prezentujg swoje dania
w jezyku polskim i hiszparskim, opisujac jak je przygotowali i jakich sktadnikéw
uzyli. Jury (w sktad ktérego wchodzg nauczyciele przedmiotéw praktycznych oraz
nauczyciel jezyka hiszpanskiego) ocenia dania w wybranych kategoriach, stosujac
wczeéniej zapowiedziane kryteria (moze to by¢ np. smak, prezentacja potrawy,
stopieri skomplikowania, a takze opis potrawy dokonany w jezyku hiszpariskim)

i wybiera najlepsze dania z obu kategorii konkursu. W miare mozliwosci uczniowie
prébujg nawzajem swoich dar i w ten sposéb réwniez uczg sie autentycznych
smakoéw. Oceniajg nieformalnie swoje dania, pamietajac by stosowac zasady
konstruktywnej krytyki.

Konkurs moze zostac przeprowadzony w formule online, jednak wtedy wszystkie
dania uczniowie bedg musieli przygotowac w swoich domach, a nastepnie na
spotkaniu zdalnym zaprezentowa¢ innym swoja potrawe (smak nie moze by¢ wtedy
oceniany, jednak prezentacja dania i opis w jezyku hiszparskim jak najbardziej).

. Ta cze$¢ powinna zacza¢ sie od dodatkowych zajec z przedsiebiorczosci, na ktérych

uczniowie dowiaduja sie o réznych aspektach zaktadania wtasnej dziatalnosci
gospodarczej (wadach, zaletach, sposobie, potrzebnych umiejetnosciach itp.).
Przedmiot podstawy przedsiebiorczosci zapewne zostat zrealizowany wczesniej —
zgodnie z ramowym planem nauczania dla szkoty branzowej powinien odbywac sie
w | klasie. W takiej sytuacji nalezy przeprowadzi¢ dodatkowe zajecia projektowe,

w trakcie ktérych nauczyciel przedmiotu poprowadzi wyktad, pogadanke, pokaze
wartoSciowe Zrodta w internecie, ktére w jasny sposéb przedstawiajg wiedze
niezbedng do zaktadania swojej firmy, nawigzujac w ten sposéb do wiedzy zdobytej
przez ucznia w | klasie i pogtebiajac ja.

Nastepnie proponuje sie przeprowadzenie dydaktycznej gry symulacyjnej, ktéra
jest powaznym przedsiewzieciem organizacyjnym i wymaga duzego naktadu pracy
i czasu zaréwno od nauczyciela, jak i od uczniéw. Przynosi ona wszechstronne
efekty i angazuje uczniow na tyle, ze stanowi wspaniate ¢wiczenie kierunkujace

i uSwiadamiajace mtodziez w réznych aspektach, w tym jezykowych.

Rézne elementy gry powinny byé zrealizowane w jezyku hiszpaniskim (nauczyciel
powinien dobra¢ odpowiednie elementy w zaleznosci od aktualnego poziomu




i mozliwosci ucznidow, majac jednak na uwadze, zeby gra byta dla uczniéw przede
wszystkim rozwijajaca jezykowo).

Uczniowie sposréd catej grupy projektowej wybieraja szeféw (p6zniej utworzone
grupy beda kilkuosobowe i kazda musi mie¢ swojego szefa, dlatego trzeba wybrac
tylu, ile bedzie grup). Dobrze by byto, gdyby szefowie zgtosili sie sami. Reszta
uczniéw pisze swoje CV (w jezyku polskim i hiszpariskim — uczy sie tego wczesniej na
zajeciach projektowych) i przygotowuije sie do rozmowy kwalifikacyjnej. Te czynnoici
mozna wykona¢ dzien przed faktyczng gra.

W dniu wykonania gry uczniowie idg na rozmowy kwalifikacyjne do szeféw.
Rozmowa przeprowadzana jest w jezyku hiszpariskim. Nalezy tak pokierowac gra, by
kazdy szef zatrudnit tyle samo pracownikéw. Szefowie przegladaja CV, rozmawiaja

z potencjalnymi kandydatami do pracy i podejmujg decyzje, kogo zatrudnia. Gdy

juz skompletuja swéj zespot (nauczyciele musza pokierowa¢ doborem pracownikéw
tak, zeby kazdy uczen znalazt prace), co powinno zaja¢ od pét godziny do godziny,
nastepuje zasadnicza cze$¢ gry. Szefowie otrzymuija pule pieniedzy (kazdy taka
sama) na rézne wydatki. Dobrze, gdyby pieniadze byty ,realne” (moga to by¢ np.
rekwizyty do gry w Monopoly czy wydrukowane banknoty) oraz cennik réznych ustug
i towaréw. Kazdy szef przygotowuje swoja restauracje — jest nig oddzielna sala
lekcyjna. Szefowie nie moga zagladac do innych restauracji i podgladaé pomystéw
innych szeféw. Za kazda ustuge trzeba zaptaci¢, trzeba tez pamietac o wyptatach dla
pracownikéw, zakupie towaréw itp. Kazdy szef musi zatem roztropnie dysponowac
pieniedzmi, ale to, czy decyzje bedzie podejmowat samodzielnie czy w konsultacji

ze swoimi pracownikami, to juz jest tylko jego decyzja. Wszyscy uczestnicy

gry starajg sie rozmawiac ze sobg tylko w jezyku hiszpanskim, a w przypadku
probleméw z wyrazeniem jakiejs tredci czy doborem stéw — pytaja nauczyciela jezyka
hiszpariskiego o potrzebne im stowa czy zwroty. Kierujacy gra, czyli nauczyciele
(dobrze by byto, gdyby w kazdej ,restauracji’ byt jeden nauczyciel) zabiera od

szeféw wydane pieniadze, dysponuje towarami itp., jednak w Zzadnej mierze nie
wolno im ingerowa¢ w sam proces zarzgdzania firma. Szefowie muszg wyposazy¢
restauracje, optaci¢ pracownikéw (np. co pét godziny pracownik musi otrzyma¢
wynagrodzenie, ktérego minimalna kwota podana jest w cenniku), ustali¢ menu

(w jezyku hiszpanskim) i zakupi¢ towary do przygotowania dan (towaréw musi by¢
ograniczona pula — zwigzana z kuchnig hiszparska i meksykanska, wszystkie powinny
by¢ wyszczegélnione w cenniku). Towarami moga byé ich substytuty, np. plastikowe
owoce i warzywa, opakowania po prawdziwych towarach, np. puste butelki po wodzie
lub obrazki przedstawiajace dany produkt. W przypadku obrazkéw mozna je podpisac
hiszpanskim stowem. Czynnosci organizacyjne nie powinny uczniom zaja¢ wiecej niz
godzine. Po tym czasie w restauracjach zaczynaja pojawia¢ sie klienci (inni uczniowie
szkoty, ktérzy réwniez dysponuja gotéwka), ktérzy przychodza do wybranej przez
siebie restauracji i tam zamawiaja dania. Osoby uczace sie jezyka hiszpariskiego
zamoéwienia dokonujg w tym jezyku. W miedzyczasie szefowie muszg troszczy¢ sie

0 biezace dostawy towaréw, na biezgco podsumowywac przychody firmy i wydatki,
by na wszystkie wystarczyto, dba¢ o odpowiednia reklame restauracji, by miec jak
najwiecej klientéw itp. W miedzyczasie mogg zdarzy(¢ sie nieprzewidziane sytuacje
(musza one wydarzy¢ sie w kazdej restauracji réwnoczeénie, np. wybucha pandemia,
rezygnuje pracownik, klienci sa niezadowoleni z obstugi itp.). Nauczyciel moze mie¢



przygotowane materiaty w jezyku hiszpanskim, ktére pomoga uczniom w poradzeniu
sobie z nieprzewidziang sytuacja, np. karty z zasadami rezimu sanitarnego. Po

okoto dwdch godzinach gry nastepuje jej podsumowanie i ewaluacja. Kto zarobit
najwiecej? Jaki byt styl zarzadzania firma sukcesu? Czyja firma zbankrutowata? Jaki
byt styl zarzadzania, ktéry sie nie sprawdzit? Jakie btedy popetnit szef, ktéry zarobit
najmniej? Jak pracownicy oceniaja szeféw? Jak szefowie oceniajg pracownikéw?

W przebiegu gry nalezy wprowadzi¢ elementy jezykowe. Nauczyciel jezyka
hiszpanskiego lub uczniowie moga odwiedza¢ restauracje i zamawia¢ dania po
hiszparisku. Réwniez menu czy cennik towaréw moga by¢ wykonane w hiszpanskim
iw tym jezyku moga pojawiac sie komunikaty o nieprzewidzianych wydarzeniach.
Trudnos¢ sytuacji zalezy od poziomu zaawansowania jezykowego grupy bioracej
udziat w projekcie.

Uczniowie powinni tez podsumowac gre pod wzgledem nabywania umiejetnosci
jezykowych. W ktérych sytuacjach sobie poradzili? W ktérych komunikacja nie
stanowita dla nich wiekszego problemu, a w ktérych brakowato im niezbednych
umiejetnosci? Jaka wiedze, umiejetnosci jezykowe zdobyli podczas gry, jakich nowych
stowek sie nauczyli?

W zaleznosci od czasu, mozna gre bardziej rozbudowa¢ lub usuna¢ niektoére jej
elementy, jednak jest to niezwykle cenne narzedzie dydaktyczne, wiec warto znalez¢
czas i przestrzen na jak najbardziej rozbudowane przeprowadzenie gry.

Najwazniejszym elementem jest podsumowanie, ktére, jesli bedzie dobrze
przygotowane, moze sktoni¢ uczniéw do gtebokiej refleksji na temat ich miejsca na
rynku pracy.

W przypadku nauki zdalnej powyzsza gre mozna sprébowac przeprowadzi¢ na takiej
platformie, ktéra ma opcje podziatu na tzw. pokoje (np. MsTeams). Uczniowie wtedy
podzieleni sg na restauracje jak w tradycyjnej formie gry, kazda restauracja to oddzielny
pokéj, do ktérego wchodzg klienci i wirtualnie zamawiajg rézne rzeczy.

Po zakonczonej grze nauczyciele jezyka hiszpanskiego oraz przedsiebiorczosci moga
zebrac od uczniéw napisane CV, profesjonalnie je oceni¢. Pisanie CV jest waznym
elementem edukacji zawodowej, wspomnianym takze w programie nauczania Espariol
en tu trabajo, dlatego warto, by uczniowie przygotowali sobie takie dokumenty w obu
jezykach i mogli z nich skorzysta¢ w momencie poszukiwania pracy.

8.9. Prezentacja wynikow

Prezentacja wynikéw bedzie miata miejsce przede wszystkim podczas konkursu na
przygotowanie dwéch dan — to wtedy uczniowie bedg mogli w praktyce zaprezentowaé
wiedze i umiejetnosci zdobyte poprzez udziat we wszystkich dziataniach projektowych.

8.10. Ewaluacja

Ewaluacja dokonana zostanie na spotkaniu podsumowujgcym projekt. Uczniowie
wypetnig karty ewaluacji, nauczyciel podejmie dyskusje z grupa i zacheci uczniéw do
pogtebionej refleksji na temat efektéw uczestnictwa w projekcie — w kontekscie swojej
przysztej pracy.



9. Regulamin/kontrakt
Przyktadowy wzér kontraktu ponizej.
Kontrakt

Data zawarcia kontraktu:...

Temat projektus...

Kontrakt zawarto pomiedzy:

= nauczycielami... (wpisa¢ dane nauczycieli)
= uczniem:... (wpisa¢ dane ucznia)
Na mocy niniejszego kontraktu:

Uczniowie do dnia... okresla, jakie potrawy zamierzaja przygotowac w pierwszym etapie
projektu.

Uczniowie w dniu... wezmg udziat w podsumowaniu pierwszej czesci projektu
i przygotujg dwie wczeSniej wybrane potrawy.

Uczniowie zobowigzujg sie w dniu... wzig¢ udziat w grze zorganizowanej na zakorczenie
projektu.

Uczniowie zobowiazuja sie do udziatu w obowigzkowych zajeciach projektowych z jezyka
hiszpanskiego, ktore beda zorganizowane w dniach wskazanych w punkcie 5.

Nauczyciele zobowigzujg sie do opieki merytorycznej nad catg grupa. W tym celu
grupa moze korzysta¢ z konsultacji, ktére odbeda sie w dniach: ... (wpisa¢ z podziatem
na przedmioty). Dodatkowo, na proébe uczniéw nauczyciele zorganizuja réwniez
konsultacje w innym terminie.

Zatacznikiem do kontraktu jest karta oceny koricowej (arkusz samooceny oraz arkusz
oceny nauczycielskiej).

Podpisy:...
10. Ocenianie

Po zakonczeniu realizacji projektu kazdy biorgcy w nim uczen wypetnia nastepujacy
arkusz samooceny.

= /dobytem kompleksowa wiedze na temat kuchni hiszpanskiej i meksykanskiej.
Uzasadnienie:

= Poznatem hiszpanskie stownictwo zwigzane z gotowaniem i produktami
Spozywczymi.

Uzasadnienie:

= Nauczytem sie przygotowywac potrawy hiszpanskie i meksykanskie.
Uzasadnienie:

= Nauczytem sie pisa¢ CV w jezyku hiszparskim.

Uzasadnienie:

= Dowiedziatem sig, na czym polega zarzadzanie wtasng firma.



Uzasadnienie:

= Nauczytem sie pracowa¢ pod wptywem presji czasu/stresu.
Uzasadnienie:

= Poznatem swoje predyspozycje do pracy w grupie i pracy indywidualnej.
Uzasadnienie:

= Dowiedziatem sig, czy lubie zarzadza¢ grupa oséb.
Uzasadnienie:

= Realizacja wszystkich elementéw projektu przez grupe.
Uzasadnienie:

= Moj wktad w prace grupy i efekt koricowy projektu.
Uzasadnienie:

= Systematyczno$¢ mojej pracy w grupie.

Uzasadnienie:

Ankiety oceniajace uczniéw (kazdego z osobna) wypetniaja réwniez nauczyciele bioracy
udziat w projekcie.

= Stopier zaangazowania w przygotowanie potraw hiszparnskich i meksykanskich.
1-2-3-4-5-6

= Dobér réznorodnych Zzrédet informacji w poszukiwaniu przepiséw. 1-2—-3-4-5-6

= Prezentacja potraw w jezyku hiszpanskim. 1-2-3-4-5-6

= Stawianie sie na uméwione terminy konsultacji (te obowiazkowe i te, o ktére
uczniowie poprosili dodatkowo). 1-2-3-4-5-6

= Zaangazowanie w prace nad umiejetnosciami miekkimi (zarzadzanie stresem/czasem/
innymi osobami). 1-2-3-4-5-6

= Postugiwanie sie fachowa terminologig zwigzang z gastronomiag w trakcie
przygotowania potraw. 1-2-3-4-5-6

= (Odnalezienie sie w swojej roli w konkursie na zakoriczenie drugiego etapu projektu.
1-2-3-4-5-6

= Kreatywno$¢ w wykonywaniu zadan w trakcie konkursu koficzacego druga faze
projektu. 1-2-3-4-5-6

Po dokonaniu samooceny przez uczniéw oraz oceny przez nauczycieli, w stosunku
do kazdego ucznia, obliczane zostaja Srednie ocen z arkusza samooceny oraz $rednia
ocen z ankiety wypetnianej przez nauczycieli. Ostateczng oceng z projektu jest srednia
arytmetyczna z obu powyzszych elementéw. Poniewaz wszystkie pytania — zaréwno
w arkuszu oceny dla ucznia, jak i dla nauczycieli odnoszj sie przede wszystkim do oceny
zaangazowania w projekt, oba arkusze w niezmienionej formie mogg by¢ wypetnianie
rowniez przez ucznia ze SPE, jak i w stosunku do niego.

11. Ewaluacja

Projekt powinien zakonczy¢ sie pogtebiong ewaluacja i autorefleksja kazdego ucznia.
Uczniowie powinni odpowiedzie¢ sobie m.in. na takie pytania jak:



= Jak oceniam moje zaangazowane w realizacje projektu?

= Jaka nowa wiedze/ umiejetnosci zdobytem?

= (zego nauczytem sie z jezyka hiszpanskiego?

= Ktdéra czes¢ projektu byta dla mnie najcenniejsza? Dlaczego?

= Ktora czesc projektu sprawita mi trudnos¢? Dlaczego?

= (zego dowiedziatam(-em) sie o sobie?

= (zy polubitem smaki kuchni hiszpanskiej i meksykanskiej?

= (zy chce rozwijac swojg wiedze w tym kierunku? Jesli tak, to jak moge to zrobi¢?

= (zy gra rozbudzita we mnie chec zatozenia w przysztosci wtasnej firmy?

= (zy lepiej czuje sie jako lider czy jako podwtadny?

= (zy lepiej czuje sie, gdy pracuje sam czy w zespole?

= (zy jestem odporny na krytyke?

= Jak znajomos¢ jezyka hiszpanskiego moze realnie przetozy¢ sie na moja wartos¢ na
rynku pracy?

Wydaije sie, ze praca kucharza jest czasem bardzo stresujaca, a efekt jego pracy jest
nieustannie oceniany. Niektorzy moga nie zdawac sobie z tego sprawy na etapie wyboru
szkoty, a zaproponowane zajecia projektowe, w ktérych w wielu momentach mozna
osiggnac sukces lub odnies¢ porazke, moga uswiadomié uczniowi, ze nie bedzie sobie
dobrze radzit w pracy kucharza. Warto na spotkaniu podsumowujgcym projekt naktonié
uczniéw do takiej refleks;ji.

12. Materiaty pomocnicze

Zrédta internetowe wspomagajace zdobywanie wiedzy i rozwijanie kompetencji
kluczowych u uczniéw w ramach zajec z jezyka hiszpanskiego i zajeé
przedmiotowych

Strony internetowe i aplikacje z interaktywnymi ¢wiczeniami na stownictwo kulinarne:
ver-taal.com, quizlet.com, aprenderespanol.org (dostep 7.11.2022).

Filmy na YouTube, ktére moga stuzy¢ jako wprowadzenie do tematu kuchni
hiszpanskiej: Typowe hiszpanskie jedzenie, dania kuchni hiszpanskiej - Ucz sie
hiszpanskiego, TOP 10 PLATILLOS DE LA COMIDA ESPANOLA | PLATILLOS TIPICOS DE
ESPANA (dostep 7.11.2022).

Przyktadowe kulinarne kanaty YouTube prowadzone przez Hiszpanéw lub Meksykandw:
Jauja Cocina Mexicana, De mi Rancho a Tu Cocina, Platos Faciles, Recetas de cocina

(dostep 7.11.2022).

Hiszpanskie i meksykanskie blogi kulinarne: elcomidista.elpais.com,
directoalpaladar.com, lacocinamexicanadepily.com, mexicoenmicocina.com (dostep

7.11.2022).

Telewizja hiszpariska (mozna np. obejrze¢ program Master Chef lub inne kulinarne): rtve.es
(dostep 7.11.2022).

Materiaty z wszystkich powyzszych stron nauczyciel moze oméwic¢ z uczniami

w trakcie zaje¢ projektowych w | fazie projektu lub tez przekazac je uczniom do pracy
indywidualnej na etapie doskonalenia swoich umiejetnosci kulinarnych oraz wyboru
potraw do konkursu.


http://www.ver-taal.com/
https://quizlet.com/
https://aprenderespanol.org/vocabulario/alimentos-comida.html
https://www.youtube.com/watch?v=61HGYCWn_X8
https://www.youtube.com/watch?v=61HGYCWn_X8
https://www.youtube.com/watch?v=7QpDFgChvhc
https://www.youtube.com/watch?v=7QpDFgChvhc
https://www.youtube.com/user/JaujaCocinaMexicana
https://www.youtube.com/channel/UCJjyyWFwUIOfKhb35WgCqVg
https://www.youtube.com/user/PlatosFaciles
https://www.youtube.com/user/recetasdecocina
https://elcomidista.elpais.com/
https://www.directoalpaladar.com/
https://www.lacocinamexicanadepily.com/
https://www.mexicoenmicocina.com/
https://www.rtve.es/

Portal do zaktadania wtasnej firmy: prod.ceidg.gov.pl (dostep 7.11.2022).

Powyzsza strone warto odwiedzi¢ podczas zajec projektowych z przedsiebiorczosci
w celu zapoznania sie z procedurami zaktadania wtasnej firmy.
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Podstawa programowa szkoty branzowej | stopnia (dostep 7.11.2022).
Podstawa programowa podstaw przedsiebiorczoéci (dostep 7.11.2022).
Podstawa programowa zawodu kucharz (PDF, 340 kB; dostep 7.11.2022).
Projekt programu nauczania zawodu KUCHARZ (dostep 7.11.2022).

Rodak A., 2022, Espafiol en tu trabajo. Hiszpariski w Twojej pracy. Program nauczania
jezyka hiszpanskiego dla szkét branzowych 11 Il stopnia, Warszawa: ORE.

Rodak A., 2022, Espariol en tu trabajo. Hiszpariski w Twojej pracy. Poradnik metodyczny
do nauczania jezyka hiszpanskiego dla szkoty branzowej | i Il stopnia, Warszawa: ORE.



https://prod.ceidg.gov.pl/ceidg.cms.engine/
https://podstawaprogramowa.pl/Branzowa-szkola-I-stopnia
https://podstawaprogramowa.pl/Branzowa-szkola-I-stopnia/Podstawy-przedsiebiorczosci
https://www.ore.edu.pl/wp-content/uploads/2020/03/kucharz.pdf
https://www.ore.edu.pl/2019/08/programy-nauczania-zawodu-2019/

Natalia Dawidowska — ukorczyta filologie hiszpafska w Uniwersytecie Slaskim oraz
pedagogiczne studia podyplomowe. Od wielu lat pracuje w szkotach podstawowych

i Srednich, zarazajac ucznidow swoja pasjg do jezyka hiszpanskiego i kultury Swiata
hiszpanskojezycznego. Wspétpracuje z Okregowag Komisjg Egzaminacyjng w Jaworznie,
jest przewodniczaca Wojewddzkiego Konkursu Przedmiotowego z Jezyka Hiszpanskiego
w wojewddztwie $lgskim. W 2022 roku ukoriczyta kurs Neurolanguage Coaching i jest
akredytowanym coachem jezykowym, pracujgcym w nurcie neurodydaktyki.

kukasz Dawidowski — doktor nauk matematycznych, pracownik dydaktyczny w
Uniwersytecie Slaskim w Katowicach oraz nauczyciel w $laskich szkotach. Uczestniczyk

w wielu kursach z zakresu tutoringu oraz projektowania uniwersalnego. Tutor w kilku
programach adresowanych dla uczniéw i studentéw wojewddztwa slaskiego. Popularyzator
nauk Scistych, w tym matematyki, wspétorganizator Swieta Liczby Pi, coroczny prowadzacy
zajecia podczas Slaskiego Festiwalu Nauki, autor kanatu MatKwadrat na YouTube.
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