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Klasa/czas trwania zajeé
II/45 minut

Poziom edukacyjny
lll/liceum lub technikum
Cele ogélne

= umozliwienie uczniom komunikacji w jezyku obcym — rozumienie przepisow
kulinarnych, uzycie czasownikéw i rzeczownikéw z odpowiednimi rodzajnikami do
stworzenia przepisu oraz jego prezentacja;

= rozwijanie motywacji do nauki jezyka obcego poprzez uzycie metody odwréconej
lekcji oraz metody projektu ktdre zwiekszajg Swiadomos¢ ucznia w odniesieniu do
samodzielnej nauki;

= utrwalenie rodzajnikéw czastkowych przed produktami spozywczymi;

= znajomos¢ tradycyjnych potraw francuskich;

= znajomos¢ czasownikow potrzebnych do stworzenia przepisu kulinarnego.

Cele operacyjne
Uczen:

= uczen wyszukuje potrzebne informacje na stronach internetowych;

= rozumie tekst napisany na francuskiej stronie internetowej;

= potrafi uzy¢ odpowiednich czasownikéw do stworzenia przepisu kulinarnego;
= potrafi uzy¢ rodzajnikdw czastkowych przed produktami spozywczymi.

Metody/techniki pracy

= metoda projektu;
= odwrécona lekcja;
= wyszukiwanie informacji na stronach internetowych.

Formy pracy
= praca z catym zespotem klasowym, praca w grupach.
Srodki dydaktyczne

= krazki na ,pizze" i sktadniki do ich przygotowania, duzy karton do stworzenia plakatu,
komputery (w miare mozliwosci dla kazdej grupy)

Wiedza i umiejetnosci ucznia potrzebne do osiaggniecia celéw lekcji

= znajomos¢ stownictwa potrzebnego do stworzenia przepisu kulinarnego;

= znajomos¢ rodzajnikéw czastkowych.

Opis przebiegu lekcji

Czes¢ wprowadzajaca

Uczniowie witajg sie z nauczycielem, nauczyciel pyta uczniéw o samopoczucie, pyta np.
co dzisiaj jedli na $niadanie, drugie $niadanie, jaka jest pogoda. Jezeli zadanie domowe

jest powigzane z tematem dzisiejszej lekcji, zostajg sprawdzone na poczatku, jezeli nie,
nauczyciel wraca do niego na koncu.



Rozgrzewka jezykowa: nauczyciel z przygotowanego pudetka losuje nazwe kategorii
np. owoce, warzywa, napoje itp., uczniowie podajg stowa z podanej kategorii. Nauczyciel
rzuca pitk, uczen, ktéry ztapie, odpowiada.

Czes¢ wtasciwa

Uczniowie w domu ogladali film na stronie internetowej prezentujacy przepis na créme
brulée (dostepny pod adresem: zpe.gov.pl; dostep: 4.11.2022). Mieli za zadanie wypisa¢
z niego czasowniki stuzace do opisu czynnosci, ktére wykonujemy przy przygotowaniu
potrawy. Stosujemy tutaj metode lekcji odwrécone;.

Nauczyciel proponuje ¢wiczenie, by przypomnie¢ uzycie rodzajnikéw czastkowych
przed produktami spozywczymi. Uczniowie podzieleni na pary dostajg okragt kartke
(w formie pizzy) i nazwy produktéw spozywczych. Wybieraja te, ktére chcieliby umiesci¢
na swojej pizzy (3-4 sktadniki), a nastepnie zapisuja przed nimi rodzajnik. Odpowiedzi
weryfikujg wspélnie z nauczycielem.

Nastepnie uczniowie dzielg sie na grupy 5-6 osobowe. Beda pracowali metoda
projektu. Kazda grupa dostaje inng nazwe popularnej potrawy francuskiej np. quiche
lorraine, bouillabaisse, ratatouille, tarte Tatin, croque monsieur itp. By podzieli¢ uczniow
na grupy, nauczyciel drukuje zdjecia powyzszych potraw i tnie je na kawatki (tyle
kawatkéw, ile 0séb ma byé w grupie). Uczniowie losuja puzzle, wszyscy ktérzy maja
elementy do ztozenia obrazka, stanowia jedna grupe. Uczniowie szukajg w internecie
informacji na temat wykonania danej potrawy. Tworzg prosty przepis na te potrawe,
wykorzystujac czasowniki, z ktérymi zapoznali sie w domu w trakcie ogladania filmu.
Kazda grupa przykleja swoje informacje na przygotowanym wczesniej duzym kartonie.
W ten sposéb powstanie plansza na temat tradycyjnych potraw francuskich.

Czes¢ podsumowujaca

Na koniec lekcji nauczyciel sprawdza poprawnos¢ zapisanych zdan, uczniowie staraja
sie z pamieci powtérzy¢ czasowniki i rzeczowniki, ktore wykorzystali do stworzenia
przepiséw. Na kolejnej lekcji uczniowie zaprezentujg swoje potrawy kolegom,
pozostali ocenia prezentacje. Mozna do tego uzy¢ tabel z konkretnymi pytaniami
np. czy zrozumiatem na czym polega przygotowanie potrawy? Czy umiem wymieni¢
poznane rzeczowniki i czasowniki? Czy rozumiem przepis w jezyku francuskim? itp.
Ponadto zostang ocenieni wedtug podanych kryteriow (szczegéty w komentarzu
metodycznym).

Jako zadanie domowe, uczniowie, ktérzy maja taka mozliwos¢, przygotowuija
zdjecia potraw i przynosza wydruk na nastepng lekcje, by uzupetni¢ projekt. Mozna tez
przygotowac rysunek danej potrawy.

Komentarz metodyczny

= |ekcja pozwala utrwali¢ poznane stownictwo, uzycie form rodzajnika czastkowego
oraz wykorzystac¢ w praktyce poznane wczesniej czasowniki. Uczniowie uczg sie
zgodnej wspétpracy w grupie, wyszukiwac i selekcjonowac potrzebne informacje,
rozwijajg kreatywnos¢.

= Gdy przygotujemy dla uczniéw ,pizze" i stownictwo zalaminowane, mozemy
wykorzysta¢ pisaki do tablic sucho3cieralnych, a ¢wiczenie raz przygotowane uzywac
wielokrotnie.


https://epodreczniki.pl/a/przepis-na-creme-brulee/D123Ofkv3

Zwracamy uwage uczniom, ze bardzo wazne jest, zeby obejrzeli w domu film

i wykonali zadanie, gdyz wiadomosci te beda potrzebne na kolejnej lekcji. Odwrdcona

lekcja ma jedng wade: nigdy nie mamy pewnosci, ze uczniowie zadanie wykonajg,
co moze spowodowac nieudang lekcje. Mozemy duzo wczedniej zadac uczniom
obejrzenie filmu (np. 2 tygodnie przed planowana lekcja). Kilka dni pézniej pytamy,
ile 0s6b juz obejrzato film. Przypominamy pozostatym, zeby nie zapomnieli wykona¢
zadania. Dzien przed lekcja ponawiamy pytanie.

Przy pracy metodg projektu uczniowie musza mie¢ dostep do komputeréw lub
telefonéw z internetem. Zazwyczaj nie stanowi to problemu we wspétczesnych
klasach, zawsze mozna skorzystac tez z sali informatycznej. Napisane przez uczniow
przepisy maja zawiera¢ zdania z rodzajnikami czastkowymi oraz poznanymi
czasownikami. Przypomnijmy uczniom, ze majg podac zrodta pozyskania informacji.
Pilnujmy, by kazdy uczen dostat jakas role w grupie, np. jeden uczen szuka
potrzebnych informacji, drugi je zapisuje, inny bedzie je zapisywat ozdobnym
pismem na kartce itp. Na poczatku zadania zaznaczmy uczniom, ze projekt to praca
wsp6lna, kazdy bierze w niej udziat. Dodatkowo podajemy uczniom kryteria oceny:
dobér informacji, poprawnosc jezykowa, estetyka pracy.

Lekcja projektowa doskonale nadaje sie dla uczniéw o zréznicowanych potrzebach
edukacyjnych. Uczniowie sami decyduja o stopniu trudnosci wykonywanego
zadania, dobierajg informacje na miare swoich mozliwosci. Poza tym ci

z trudnosciami w nauce korzystaja z wiedzy zdolnego kolegi i sie od niego ucza.
Czuwajmy jednak, by nie doszto do sytuacji, gdzie jeden uczen pracuje, a reszta
wykorzystuje jego mozliwosci i nic nie robi. To nauczyciel koordynuje prace,
monitoruje na biezaco, czy wszyscy pracuja. Moze podchodzi¢ do poszczegdlnych
grup, zadawa¢ pytania, pomagac w razie trudnosci. Szczegélnie nalezy zwracac
uwage na uczniéw, ktérzy maja problemy z relacjami spotecznymi (uczniéw ze
spektrum autyzmu lub niedostosowanych spotecznie). Gdy mamy w klasie ucznia
niedowidzacego lub niedostyszacego, wazne jest, aby przypomnie¢ pozostatym

o doktadnym przekazywaniu informacji koledze, o zwracaniu sie bezposrednio do
niego. Komunikacja na lekcji jest niezwykle istotna, zar6wno miedzy uczniami,
jak i miedzy nauczycielem i mtodzieza. Polecania muszg by¢ zawsze podawane
bezposrednio przed wykonaniem zadania, musza by¢ jasne i dla wszystkich
zrozumiate. Jezeli mamy w grupie ucznia z zaburzeniami ze spektrum autyzmu,

nie mozemy uzywac przenosni ani ironii, poniewaz taki uczeri ma trudnos¢ z ich
rozumieniem. Przy pracy zdalnej komunikacja nie moze sprowadzi¢ sie tylko do
przekazania informacji, musimy by¢ pewni, ze uczniowie ustyszeli polecenie, ze nic
nie przeszkodzito w jego zrozumieniu.

Pracujac zdalnie, mozemy zrealizowac¢ catg lekcje w zaplanowanej formie.
Komunikatory (np. Microsoft Teams gtéwnie wykorzystywany do lekji zdalnych)
pozwala na prace w grupach, wiec uczniowie bedg mogli wykona¢ prace wspélnie.
Uczniowie moga wykona¢ przepis w formie elektronicznej (np. w programie Paint),
mogg wstawic zdjecia, catos¢ wystaé nauczycielowi, ktéry potaczy prace wszystkich
grup w jedna prezentacje lub zrobi to np. uczen zdolny.

Lekcja ksztattuje kompetencje rozumienia i tworzenia informacji, kompetencje
spoteczne poprzez wspotprace w grupie. Rozwija réwniez kreatywnos¢ oraz doskonali
umiejetnosd¢ wyszukiwania istotnych informacji. Jezeli pracujemy zdalnie, uczniowie
rozwijaja rowniez kompetencje cyfrowe.



= Metoda odwrdconej lekcji ksztattuje u uczniéw samodzielnos¢, sami muszg wybrac
wazne elementy z filmu, zanotowac je, a nastepnie wykorzysta¢ w praktyce. Jest
to metoda rozwijajgca odpowiedzialno$¢ za wtasng nauke, budzaca wewnetrzng
motywacje do dziatania. Uczniowie, ogladajac film samodzielnie, dostrzegaja wartos¢
nauki jezyka francuskiego.



Agnieszka Kilijanska — nauczycielka i lektorka jezyka francuskiego z 18-letnim stazem
pracy. Obecnie pracuje jako nauczyciel jezyka francuskiego oraz edukacji wczesnoszkolnej
w Spotecznej Szkole Podstawowej i Spotecznym Liceum Ogélnoksztatcgcym im.

W. Korfantego w Katowicach. Ukonczyta studia podyplomowe terapia pedagogiczna

i rewalidacja dziecka ze specjalnymi potrzebami edukacyjnymi. Autorka materiatow
dydaktycznych dla nauczycieli jezyka francuskiego.
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